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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 32 RS
MACOPYBKA
O (ar(assa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinaziong ip a.cciaio inox Eﬁ,TSESNAZ,f(E fgﬁ’fu"m 2,2kW (3 HP)
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su  POTENCA MoLLHOCTb
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno dolio - in ~ AUMENTAZIONE FORERSLERl
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 mm) e coltello inox au- i[‘f‘M“EN"fA“Qfo“J EL’}{)K’QVJESSL‘S”"G 230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz
toaffilante. PRODUZIONE ORARIA
0ptional:' sistema Unger per madinati mqlto ﬁ‘ni (es: wiirstel). o o
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm. STUNDENLEISTUNG Y
PRODUCCION HORARIA
) . L M04YACOBOE MPOK3BOACTBO
& Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding  ensio p—
unit - 676mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor ~ bimensions ABMESSUNGEN 490x340x530h (mm)
. . . . DIMENSIONES PA3MEPbI
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening — —
stainless steel knife supplied. POIDS NET NETTOGE WICHT 53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PECN:I BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels. L gL 59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)
PESO BRUTO BECBPYTTO

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible ~ DIMEnsioNIMBALLO
. . s J PACKAGED DIMENSIONS
- bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie - pwensions b v emBALLAGE

inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systéme v 570x420x680h (mm)
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-  pa3werbl ynaKosKi
tomatique. VOLUME IMBALLO
Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). - )
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpackunesvoLuMEN 0,163 m
saucisse o 20mm / 30mm. P
Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihrffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
@ Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm / O

30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 676 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

9 Kopnyc u OyHkep 13 HepaBelowieii CTanu, CbeMHblii pexyLumit
y3el W3 HepxaBelolleli CTanu, OTBepCTMe ANA nojayn MA@ 6 76 Mm,
npefoxpaHuTeNbHblE MUKPOBbIKNOUATENM HA OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMM/IEKTe € CUCTEMO enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeii CTanu (0TBepCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBaLLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa kKomniekmayus: cACTeMa YHrep AnA NpUroTOBAeHMA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NomMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmyrowue: peLieTkit 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac @
20mm / 30Mm.
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TRITACARNE 32/TN

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOL{HOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz

500 Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 76 mm - microinterruttori di
sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno
d'lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 676mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage ¢ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité
sur la trémie - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a
aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 20mm / 30mm.

QGeh’ause und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 876 mm - microinter-
ruptores de sequridad en la tolva - inversion de la marcha - reductor con en-
granajes en bafio de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

O Kopnyc u GyHkep 13 HepaBelowieii cTanu, MOAHOCTbIO 3BNEKAEMblil
peXyLLMii y3en 13 HepXKaBetoLLeil CTanu, 0TBEPCTUE AA N0JAUM MACA 6 76 MM,
npefoXpaHuTeNIbHble MUKPOBBIKIIOUATENN HA OYHKepe, peBepc, 3ybuarblii
PEAYKTOP B MACAHOI BaHHe, B KOMMJIEKTE C CUCTeMOI enterprice ¢ peLueTKoii
13 HepaBeloLLeit cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAMO3aTauMBaIOLLUMCA HOXKOM
13 HepXxaBetoLLeil CTanu.

JlononHumensHas Komniaekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBNEHUS
dapLua 0ueHb TOHKOrO NOMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
20mMMm / 30MMm.
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22 RS
MACOPYBKA
O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox Eﬁ,TSESNAZ,f(E fgﬁ’fu"m 1,1kW (1,5 HP)
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con  POTENCA MoLLHOCT
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori popl O -
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKIOYEHVE 230V/1N/50Hz 2304 00VSSHlie
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel). PRODUZIONE ORARIA
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /  HORFONCRR o
30mm. STUNDENLEISTUNG 300 Kg/
PRODUCCION HORARIA
) . L M04YACOBOE MPOW3BOACTBO
& Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding  esion T —
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with ~ DIMENSIONS ABMESSUNGEN 410x310x520h (mm)
tainl teel plate (g6 holes) and self-sh ing stainl teel knif DIMENSIONES PA3MEPbI
stainless steel plate (96mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup- \ETWEET
plied. POIDS NET NETTOGEWICHT 32Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PECN:I BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives - 6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun- ooy gL 38Kg
nels. PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
O o _ .o . PACKAGED DIMENSIONS
Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible - pensions be emBaLLAGE

bouche de hachage 8 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a v 570x420x680h (mm)
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)  pa3uepbiynakoBki
et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO
Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). PACKAGED JOICME

. , . . VOLUME DE L' EMBALLAGE 0 163 3
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpackunesvoLumen ;165 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm. OBbEM YTAKOBK

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegrup-
pe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @52mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /

@ 20mm / 30mm. O

(& (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm - inversién de la marcha - re-
ductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm/30mm.

G Kopnyc n GyHkep U3 HepxaBetoLueli CTanu, CbeMHbIil pexyLLmil y3en u3
HepaBeloLLieii CTanu, 0TBepCTe AA MOJAYYN MsACa 6 52 MM, peBepc, 3ybuaTblit
peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMNJIEKTe C CUCTEMOiA enterprice C peLueTKoit
W3 HepXKaBeHoLLeli CTanu (0TBEPCTIAA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXKOM
W3 HeprKaBetoLLelt cTanu.

JlononHumenvHas Komnjaekmayus: cactema YHrep AnA NpUroToBneHus
dapLua oueHb TOHKOTO MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexmyrowjue: peleTkn 1 HOXM - HacaAKK ANA HanonHeHUA Konbac g
15Mm / 20MM / 30MM.
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TRITACARNE 22/RG

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x490h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 64 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g64mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 64 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systeme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-
tomatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 64 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 864 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

O Kopnyc u OyHkep w3 HepaBelowieil (Tanu, CbeMHblii pexyLumil
y3el U3 HepxaBelowleli CTanu, OTBepCTMe ANA nojaun mAc 6 64 mm,
npefoxpaHUTeNbHblE MUKPOBbIKNKYATENM Ha OYyHKepe, peBepc, 3y6uatblii
PefyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTe C CUCTeMON enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeid cTanu (0TBEpCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroToBAeHWA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NOMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
20mm / 30Mm.
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22/TS
MACOPYBKA
O Carcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox "4 e 11KW (1.5 HP)
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia ~ POTENCA MoLLHOCTb
- riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con ~ ALMENTAZIONE LG

. . . . BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG = =
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKTOYEHHE ZBOVANSOHZS G
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel). PRODUZIONE ORARIA
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /  HORFONCRR o
30mm. STUNDENLEISTUNG 300 Kg/

PRODUCCION HORARIA
. . Lo M04YACOBOE MPOW3BOACTBO

&B staintess steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding  yevsion R
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with ~ DIMENSIONS ABMESSUNGEN 420x300x520h (mm)
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup- - — "

. PESO NETTO NETWEIGHT
plied. POIDS NET NETTOGEWICHT 31Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PECN:I BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun- o0 ceor oL 40Kg
nelS, PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
O . . L N PACKAGED DIMENSIONS
Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-  piyensions bE v EmBALLAGE

ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur v 570x420x680h (mm)
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninox  paameeblynaKoski
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO
Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). - )
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpackunesvoLuMEN 0,163 m
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm. P
Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
@ Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm / @

20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - inversién de
la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm.

6 Kopnyc u byHkep u3 HepaBeloLueli CTanu, NONHOCTbIO M3BEKaeMblii
PeXyLnii y3en n3 HepxaseloLweil CTanu, 0TBepCTUe A4 nojaun Maca ¢ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MACNAHON BaHHe, B KOMNIEKTE ¢ CUCTEMON
enterprice C pelleTKOi W3 Hepxaseloleid CTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) 1
(aM03aTaumBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeid CTanu.

JlononHumenvHas komnnekmayus: cactema YHrep AnA npuroToneHus
dapLua oueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HanonHeHna Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM.
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

560x430x480h (mm)
38Kg

48 Kg

770x520x580h (mm)

0,232m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNEY RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

B stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétem-
ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfilhréffiung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschdrfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxi-
dable completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - in-
version de la marcha - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm/30mm.

O Kopnyc u byHkep u3 HepxaBeloLueli CTanu, NOMHOCTbIO U3BEKaeMblii
peXyLynii y3en nu3 HepxaseloLeil CTanu, 0TBepCTUE AA Nojaun Maca ¢ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblii pefyKTop B MacNAHON BaHHe, B KOMNEKTe ¢ CUcTemoli
enterprice ¢ peLueTKoii M3 HepKaBetolleli cTann (0TBepCTMA @ 6 MM) U
(aM03aTauMBAIOLMMCA HOXKOM 113 HepKaBetoLLeil CTany.

XapakTepucTukm  Tepku:  BXOAHOe  OTBepCTME U3 MOAMUPOBAHHOMO
aNIOMUHIA, PONNK W3 HepXXaBeloLeil CTaNnu, HUKHAA 3alLuTHaA pelUeTKa,
MUKPOBBIK/I0YATENb Ha MPWXKIMHOM pblyare TepKit.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroToBAeHMA
dapLua 0ueHb TOHKOTO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: pewieTkin 1 HOXN - HaCaAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
15mm / 20mm / 30MM.

@
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
NACOPYERR TRITACARNE 22/5N
MACOPYBKA
O'Struttura i.n 'aII'uminio Iu'cifiato con tr.amoggia in acciaio inox - gruppo mac- e e 1,1KW (1,5 HP)
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con ~ POTENCA MoLLHOCT
i i olin - i i i i i i i ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
ingranaggia bagnq d'lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori L O 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NIOAKTIOYEHHE
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di  probuzione oraria
marcia HOUR PRODUCTION
. o . . PRODUCTION PAR HEURE 300 Ka/h
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /  STUNDENLEISTUNG g
30 PRODUCCION HORARIA
mm. M0YACOBOE MPOU3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 450%290x520h (mm)
% . - . . DIMENSIONES PASMEPbI
Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable — —
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  pomsner NETTOGEWICHT 23 Kg
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless "= BECHEID
f . PESO LORDO GROSS WEIGHT
Stee! knife supplied. S POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 25 Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. PESOBRUTO BECEPYTTO
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun- ~ DIMENSIONI IMBALLO
nels DSOS E EMBALAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 500x300x480h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  vowmemsaLLo

en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages ~ PACKAGEDVOLUME

R . N R R VOLUME DE L' EMBALLAGE 0,078 m?

a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g6 mm)  vereackunGsvoLUMEN ,0/76m
H N ainni : VOLUMEN DEL EMBALAJE

et couteau inoxa aiguisement automathug. . BRI

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -

inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en

saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.

6 Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
@ herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o O

52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit

Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem

Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -

Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /

20mm /30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con

autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

9 Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHUA ¢ GyHKepom u3 HepxaBeloLueii
CTanu, CbeMHbIA PEXYLLMA y3en U3 HepXaBelolLeil CTanu, oTBepcTUe ANA
nogaun MAca @ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMEKTe
(MCTEMOIi enterprice ¢ peLLETKOi U3 HepXKaBetoLLeii cTann (0TBepCTUA @ 6 MM)
11 (aM03aTauMBAIOLLIAMCA HOXKOM U3 HEpXKaBEIOLLIEI CTanu.
HononHumeneHas komnnekmayus: cuctema YHrep Ans MpUroTOBEHUA
dapLua oueHb TOHKOro Nomona (Hanmp.: AnA COCMCOK) - peBepc.
Komnnexkmyroujue: peLeTkn 1 HOXM - HaCAAKM ANA HANoNHeHnA Konbac g
15MM / 20MM / 30mMM.

1
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/T

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOL{HOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

630x300x510h (mm)
26 Kg

29Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m’

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rdpe est caractéris-
ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.
eStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir [a carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

e Kapkac 13 nonupoBaHHOro anioMuHUA ¢ ByHKepom u3 HepaseloLLeli
CTany, CbeMHbIA PeXyLLMil y3en u3 HepxaBeloleid CTanu, oTBepcTie ANA
noJaum MAca @ 52 M, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMEKTe ¢
CMCTeMoI enterprice ¢ pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTanu (0TBepCTUA 6 6 MM)
1 (aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM 113 HepXKaBetoLLeil CTani. XapakTepucTikm
TepKu: BXO[HOe OTBEPCTUE W3 TMONMPOBAHHOTO aNMOMUHWA, PONUK W3
HepXaBeloLLel CTanu, HIXKHAA 3aLUWTHAA PELLeTKa, MUKPOBbIKNIOYATENb Ha
NPWXMMHOM pbluare TepKy.

JlononHumenvHaa Komniaekmayusa: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
($apLua 0ueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexmyrowjue: pewueTki 1 HOXM - HacajKI ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm /20Mm / 30MMm.
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22 E
MACOPYBKA
O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppoma- "% sl 11KW (1.5 HP)
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 PoTEnaA MoLLHOCTb
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice  ALUMENTAZIONE FORERSLER)
. . . . BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG = =
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOZKMIOYEHHE ZBOVANSOHZS G
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di  probuzione oraria
marcia HOUR PRODUCTION
T L. . . PRODUCTION PAR HEURE 300 Ka/h
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /  STUNDENLEISTUNG Y
30mm PRODUCCION HORARIA
. M04YACOBOE MPOW3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable P MBS 450x290x520h (mm)
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice — \ETWEET
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless  poiser NETTOGEWICHT 25 Kg
steel knife supplied. PSORLD BECHEND
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. P el 27Kg
Accessories: drilled plates and knives -¢ 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PesosRuTo BECEPYTTO
nels. DIMENSION! IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 540X300X480h (mm)

. . P PO _ VERPACKUNGSABMESSUNGEN
O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage DS SR

en acier inox complétement amovible - bouche de hachage 8 52 mm - réducteur  paamepsi ynakosk
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninox  vowme meaLo

(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. PACKAGED VOLUME

: Y N . VOLUME DE L' EMBALLAGE 0 078 3
Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - vegeackunsvoLumen ,0/om
inversion de marche VOLUMEN DEL EMBALAJE

. , L, . OBbEM YMAKOBKM
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en

saucisse @ 15mm /20mm / 30mm.

QStrukturaus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegrup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrgffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

@ Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) - O
Drehrichtungsumkehr.
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHoro antoMuHMA ¢ GYHKEpPOM 13 HepxaBetoLLeil
CTanu, NONHOCTbK) U3BNEKAEMbII PeXYLLMA Y3en 13 HepXaBeloLeil cTanu,
0TBepCTIe ANA NOJauM MACa ¢ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacNAHOI BaHHe,
B KOMMIEKTe C CUCTeMOI enterprice ¢ peLLeTKoi U3 HepKaBeloLLel cTanin
(oTBepCTUA @ 6 MM) 11 CAMO3aTAUNBAOLLMMCA HOXKOM 113 HepXKaBEIOLLel CTaN.
JononnumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA npuroToneHus
dapLua 0ueHb TOHKOr0 NoMona (Hanp.: A4 COCUCOK) - peepc.
Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXM - HaCAJKM ANA HANoNHeHnA Konbac g
15MM / 20MM / 30mMM.
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TRITACARNE 22/(C

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

470x270x450h (mm)
26 Kg

28Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm/30mm.

O Kopnyc u byHkep u3 HepxaBeloLLeli CTanu, NOMHOCTbIO U3BNEKaeMblii
peXyLmMit y3en U3 HepxaBelolleidl CTanu, 0TBepCTMe ANA Mojaun MAc 6
52 mm, 3y6uatblii pegyKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMMEKTe C CUCTEMOIA
enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepaBetoweil cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM) K
(aM03aTaumMBAIOLLMMCA HOXOM 113 HepXaBetoLLeil CTany.

JononHumenvHaa Komnnekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroToBEHMA
dapLua oueHb TOHKOrO NomMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HaCAJKM BAA HanonHeHuA Konbac @
15Mm /20Mm / 30MMm.
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE A B B | N ATO

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

COMGHHMPOBARNAA NACOPSRATEPKA TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

]
|
-

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma- e e L1KW (15 HP)

cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 porenaa MOLLHOCTb

mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice il MR LA 230V/1N/50Hz2- 230-400V/3/50H
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-  yevmaon NOIKTIONEHHE = £
gia & caratterizzata da: boc_ca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia  pRopUZIONE ORARIATRITACARNE

inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia. MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di — ororomas ot o reseort 300 Kg/h

mardia. PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /  "CR0ETPO/BROACTEO AR

30mm PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA

GRATER HOUR PRODUCTION
% PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE 40 K/gh
H ini i H _ STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
‘ Polished alqmlplum pody with stalnlgss stee! hopper - fully removable i
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  nouacooe nPouzB0ACTBO TEPKH
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless  pension socca crarTucin

steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain- ~ GRATEROPENING DIMENSIONS

. . . DIMENSIONS BOUCHE RAPE
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. ABMESSUNGEN GFENUNG REIBE 140x75 (mm)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIONES BOCA RALLADOR
. . . PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTA TEPKI
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
| DIMENSIONI DIMENSIONS

nels. DIMENSIONS ABMESSUNGEN 630x350x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPBI

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage ~ PEsONETTO NETWEIGHT

L | . p POIDS NET NETTOGE WICHT 27 Kg

en acier inox complétement amovible - bouche de hachage 8 52 mm - réducteur  pesonero BECHETTO

a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninoX  pesororoo GROSS WEIGHT

(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape e (41 30Kg

est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille ——

inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape. PACKAGED DIMENSIONS

i . o g . i - DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - DSOS DELENBALLAC 750x300x480h (mm)

inversion de marche. DIMENSIONES DEL EMBALAJE

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en ~ PASMEPbIYAKOBKA

saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

. o . VOLUME DE ' EMBALLAGE 3
@ & Gkt aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - vereackuncsvoLumen 0,708 m @

VOLUMEN DEL EMBALAJE

Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfihroffnung o5 ey yaosi
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-

System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und serstgchérfendem
Edelstahmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus

poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter

am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /

20mm /30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccidn -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

=) Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepxaseloLueii
CTany, MOJHOCTbIO U3BMEKAEMDbII PEXYLUMIA y3eNn U3 HepKaBeloLlei cTanu,
0TBepCTMe ANA nofauu mMaca @ 52 MM, 3ybuaTblii pesykTop B MacnAHoit
BaHHe, B KOMMNeKTe C CUcTeMoli enterprice ¢ peLLeTKoil U3 HepxaBeloLLieit
cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBALLMUMCA HOXOM 113 HeprKaBetoLLeit
CTanu. XapakTepucTUKW TepKW: BXOJHOE OTBEpCTUe W3 MONMPOBAHHOMO
aNOMUHUA, POAMK M3 HepXaBeloLeil CTanu, HIXKHAA 3aLUMTHAA peLueTKa,
MUKPOBBIKNIOUATENb HA MPUKUMHOM pbluare TepKM.

JlononHumenvHaa Komnaekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
$apLua oueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepe.
Komnnexmyrowjue: peleTki 1 HOXM - HacAAKKM ANA HanonHeHUA Konbac o
15Mm /20Mm / 30MMm.
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TRITACARNE 12/TS

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x290x510h (mm)
20Kg

22Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (g6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffn-
ung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O (arcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la carne g
52 mm - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros ¢ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

e Kopnyc u3 nonupoBaHHoro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepxaseloLueii
CTanu, MOMHOCTbI0 M3BNEKAEMbIA PEXYLUNI Y3en U3 HepaBerLLei cTanu,
0TBepCTUe ANA N0JauyM MACa ¢ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacNAHOI BaHHe,
B KOMMMeKTe C CMCTEMOI enterprice C peLLeTKoii U3 HepXKaBeloLleid CTanu
(oTBepCTMA @ 6 MM) 1 CAM03aTaUMBAIOLLMMCA HOXOM 113 HEPXKaBEIOLLel CTanu.
JononHumenvHas Komnnekmayusa: cuctema YHrep AAA NpUroTOBEHMA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanmp.: AnA CoCMcoK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXM - HACAJKM ANA HANONHeHuA Konbac g
15mm / 20Mm / 30MM - HacaaKa AnA NpOTUPKI OBOLLIEN.
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITA(ARNE 12 (
MACOPYBKA
O Struttura e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox Eﬁ,TSESNAZ,f(E fgﬁ’fu"m 0,75kW (1HP)
completamente estraibile - bocca ingresso carne 6 52 mm - riduttore con ingra- ~ POTENCA MoLLHOCT
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 6 pogl e ey
mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKIOYEHVE 230V/1N/50Hz 2304 00VSSHlie
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di  probuzione oraria
s g
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /  STUNDENLEISTUNG 160 Kg/h
30mm - passapomodoro per passati di verdura. Egﬂigéggg nHP%'}aAakslguaso
DIMENSIONI DIMENSIONS
& Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding P MBS 440x270x450h (mm)
unit - g52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless — —
steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. POIDS NET NETTOGE WICHT 22Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. PECN:I BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  jeiony gL 24Kg
nels - tomato press for vegetable puree. PESOBRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
O . . . PACKAGED DIMENSIONS
Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox com-  pyensions b v EmBALLAGE

pletement amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a T e o LB
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)  pa3uepbiynakoBki
et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO
i . A A . i - PACKAGED VOLUME
thlops. systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) o 0078
inversion de marche. VERPACKUNGSVOLUMEN ,U/em

VOLUMEN DEL EMBALAJE

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en [ EEE

saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
@ Drehrichtungsumkehr. O
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u 6yHkep 13 HepKaBetolLeli CTanu, MOHOCTbIO U3BNEKAEMDbIIA
pexyLumit y3en U3 Hepxaselolleidl CTany, 0TBepCTUe ANA Nojaun MAca 6
52 mm, 3y6uatblii pegyKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTeMol
enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepxaBeloweil cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM) K
(aM03aTaumBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeil CTanu.

JlononHumenvHaa Komnnekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroToBNEHMA
dapLua 0ueHb TOHKOr0 NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXM - HaCAJKW AAA HanonHeHna Konbac @
15Mm / 20MM / 30MM - Hacaka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 12

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

580x350x520h (mm)
26 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.
9 Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstgghérfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccidn -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

e Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHua ¢ ByHKepom u3 HepxaseloLLeli
CTany, MONHOCTbIO U3BNEKAEMDbII PEXYLUMIA y3eN U3 HepXaBeloLei cTanu,
0TBepCTUe ANA nofauu MAca @ 52 MM, 3ybuaTblii pegykTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMMJeKTe C cucTeMoii enterprice ¢ peLLeTKoil U3 HepasetoLLieit
cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM) 1 CaMO03aTauNBALLMMCA HOXOM 113 HeprKaBetoLLeit
CTanu. XapakTepucTUKW TepKi: BXOJHOE OTBEpCTUE W3 MONMPOBAHHOIO
aNloOMUHUA, POAMK M3 HepXaBeloLeil CTanu, HIXKHAA 3aLUMTHAA peLUeTKa,
MUKPOBBIKNIOUATENb HA MPUKIUMHOM pblyare TepKM.

JlononHumenvHaa Komnaekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
($apLua 0ueHb TOHKOro NoMona (Hanp.: AnA COCACOK) - peBepc.
Komnnexmyrowjue: pewueTki 1 HOXM - HacaAKI ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm / 20MM / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 12 S
MACOPYBKA
O'Struttura i.n 'aII'uminio Iu'cifiato con tr.amoggia in acciaio inox - gruppo mac- e e 0,75 KW (1HP)
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con ~ POTENCA MoLLHOCTb
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori popl O
. 230V/1N/50Hz - 230-400V, Hz
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKIOYEHVE 30/1N/50 30-400/3/50
Optional: inversione di marcia. PRODUZIONE ORARIA
o ni HE i i HOUR PRODUCTION
Accessori: piastre forate e coltelli - |mbut| per insaccare g 15mm / 20mm /R 160Kah
30mm - passapomodoro per passati di verdura. STUNDENLEISTUNG g
PRODUCCION HORARIA
) L ) ) M04YACOBOE MPOW3BOACTBO
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  jenom TG
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice g:mg:gx:s ﬁzﬁ;glNGfN 400x250x500h (mm)
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless — —
steel knife supplied. POIDS NET NETTOGEWICHT 21Kg
OptionS' reverse PESO NETO BECHETTO
Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  jeiony gL 23K
nels - tomato press for vegetable puree. PESOBRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
O . . . - PACKAGED DIMENSIONS
Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  pexsions bE L EvsaLLAGE

en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages T e o LB
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) — paswepbl ynaKoski
et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO

i o i PACKAGED VOLUME
0ptlons: inversion de mar,che. o _ COLUME DE 0068 °
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpacunesvoLumeN ,066 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les légumes. ORI

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahimesser.
Optionals: Drehrichtungsumkehr.

@ Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm / O
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm -
reductor con engranajes en hafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: inversion de marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

O Kapkac u3 nonupoBaHHoro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepxaseloLueli
CTanu, CbeMHbII PeXyLLMil y3en U3 HepxaBeloweil CTanu, oTBepcTUe Ans
noJaum MAca @ 52 mm, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMJEKTe ¢
CMCTeMOli enterprice € pelLeTKoli 3 HepXaBeloLLeli cTany (0TBepcTUA @ 6 MM)
11 CAM03aTauMBALLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBeloLLeil CTani.
JlononHumensHas komniekmayus: pesepc.

Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HanoNHeHna Konbac g
15Mm / 20MM / 30MM - Hacaka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOL{HOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

590x300x510h (mm)
23 Kg

26Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rdpe est caractéris-
ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.
eStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir [a carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

e Kapkac 13 nonupoBaHHOro anioMuHUA ¢ ByHKepom u3 HepaseloLLeli
CTany, CbeMHbIA PeXyLLMil y3en u3 HepxaBeloleid CTanu, oTBepcTie ANA
noJaum MAca @ 52 M, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMEKTe ¢
CMCTeMoI enterprice ¢ pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTanu (0TBepCTUA 6 6 MM)
1 (aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM 113 HepXKaBetoLLeil CTani. XapakTepucTikm
TepKu: BXO[HOe OTBEPCTUE W3 TMONMPOBAHHOTO aNMOMUHWA, PONUK W3
HepXaBeloLLel CTanu, HIXKHAA 3aLUWTHAA PELLeTKa, MUKPOBbIKNIOYATENb Ha
NPWXMMHOM pbluare TepKy.

JlononHumenvHaa Komniaekmayusa: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
($apLua 0ueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexmyrowjue: pewueTki 1 HOXM - HacajKI ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm / 20MM / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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GRATER

RAPE
KASEREIBE
RALLADOR
TEPKA

O Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia infe-
riore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia - versione CE con
freno motore.

% Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower pro-
tection grid - grater presser lever switch - EC version with motor brake.

O Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille in-
férieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape - version CE avec
frein moteur.

A .

& Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters -
EG-Version mit Motorbremse.

O Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla
inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador - version
CE con freno motor.

G Kapkac 1 BxofiHOe 0TBEpCTUe 13 NONMPOBAHHOTO ANIOMUHIA, PONIAK U3
HEepXKaBEIOLLLEN CTaNM, HIKHAA 3aLUTHAA PELLETKA, MUKPOBbIKOYATENb Ha
MPWXMMHOM pbluare Tepku, ucnonHexue CE c Topmo3om ABurarens.
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GRATTUGIA 12/5

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOZHOI0 OTBEPCTIA TEPKN

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

40Kg/h

140x75 (mm)

420x300x390h (mm)
17 Kg

19Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’
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CUTTER

CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

O Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Car-
cassa in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - doppia velocita
(solo sumodello CL/5 e CL/8) - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di un
coltello a 2 lame taglienti.

Accessori: coltello a 2 0 4 lame sbattitrici - coltello a 2 0 4 lame taglienti.

% An appliance to homogenize, knead, crumble and mix. Stainless
steel body - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - pres-
sure keyboard, safety microswitch on the cover and on the base of the
pan support - motor brake - dual speed (only on models CL/5 and CL/8)
- pan capacity 3 - 5 - 8 litres - equipped with a twin-bladed knife.
Accessories: 2 or 4 blade beaters - 2 or 4 bladed knife.

CL/5v2

O Machine pour pétrir, émietter et mélanger. Corps en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - boite a bou-
tons-poussoirs - microcontacts de sécurité sur le couvercle et sur le socle
de la cuve - frein moteur - double vitesse (uniquement sur les modéles
CL/5 et CL/8) - capacité de la cuve 3-5-8 litres - munie d'un couteau a 2
lames tranchantes.

Accessoires: Couteau a 2 ou 4 lames batteuses - couteau a 2 ou 4 lames
tranchantes.

Q Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen. Rahmen aus In-
ox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebens-
mittel - Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel und
am Stiitzsockel der Schale - Motorbremse - Doppelte Geschwindigkeit
(nur beim Modell CL/5 und CL/8) - Schalenfassungsvermdgen 3-5-8 Liter
- ausgestattet mit einem Messer mit 2 Schneidklingen. ~

@ Zubehdr: Messer mit 2 oder 4 Schlagklingen - Messer mit 2 oder 4 @
Schneidklingen.

O Méquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos
- botonera a presién - microinterruptores de sequridad en la tapa y en
la base de apoyo de la cuba - freno motor - doble velocidad (sélo en los
modelos CL/5 y CL/8) - capacidad de la cuba 3-5-8 litros - en dotacién un
cuchillo de dos hojas cortantes.

Accesorios: Cuchillo de 2 o0 4 hojas batidoras - cuchillo de 2 0 4 hojas cor-
tantes.

9 MawwuHa cnyxut AnA 3amellnBaHWA, U3MeNbYeHUs U nepeme-
wuBaHuA. Kopnyc 3 HepxaBeloLLeli CTanu, BepXHAA KpblllKa 13 npo-
3payHOro NULLEBOro NonMKapboHaTa, NyNbT C HAXKUMHBIMU KHOMKaMK,
npefoXpaHUTeNbHble MIUKPOBBIKMIOUATENM HA KPbILLKE M Ha OCHOBaHUM
0Mopbl XM, TOPMO3 ABUFaTeNs, AABE CKOPOCTY (ToNbko B Mogenax CL/5
1 CL/8), eMKOCTb exm 3-5-8 NUTPOB, OCHALLEHA 2-NOMACTHBIM HOXKOM.
Komnnexkmyrowue: 2 wnn 4 nonactHoil HoX AnA B36uBaHua, 2 unu 4
NIONACTHON HOX ANA pe3Ku.
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CUTTER CL

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb JIEXM

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAX LIQUID CAPACITY INTANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XWMAKOCTV B AEXE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

(L3

0,75kW (1HP)

CL/5

230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

1400 rpm

3 Lt. ( 210x105h)

181t

240x310x460h (mm)
18Kg

20 Kg

400x300x670h (mm)

0,080 m*

5Lt. (# 210x160h)

2,11t

240x310x570h (mm)
19Kg

21Kg
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CL58L2S

(L/8

8 Lt. (9 210x205h)

241t

240x310x620h (mm)

BC5-8N

CL/52v

0,6-0,8kW (0,8-1,1HP)

400V/3N/50Hz

1400/2800 rpm

5Lt. ( 210x160h)

2,11t

240x310x570h (mm)

21Kg

23 Kg

(L58L4

CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

(L/82v

8 Lt. (2 210x205h)

2,41t

240x310x620h (mm)
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CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

CUTTER BC

O (arcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3 / 5/ 8 litri - dotato di coltello
a 2 lame taglienti.

%Anodised aluminium body - stainless steel removable tank and blades - fo-
od-safe transparent polycarbonate upper lid - safety micro switches on lid and
tank - 3/5 /8 litre tank capacity - 2 cutting edge knife included.

O Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteu-
rs de sécurité sur couvercle et cuve - contenance cuve 3 /5 / 8 litres - muni de
couteau a 2 lames.

Q Gehduse aus Eloxalaluminium - Behalter und Klinge aus Edelstahl (aus-
ziehbar) - Oberer Deckel aus transparentem Lebensmittel-Polykarbonat - Si-
cherheitsmikroschalter auf Deckel und Behdlter - Fassungsvermdgen Behalter
3/5/ 8 Liter - ausgestattet mit Messer mit Doppelschneideklinge.

(& Carcasa de aluminio anodizado - cuba y cuchillas de acero inoxidable - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de
seguridad en la tapa y la cuba - capacidad de la cuba 3 /5 / 8 litros - dotado de
cuchillo con 2 hojas cortantes.

9 Kopnyc u3 aHOZMPOBAHHOTO ANOMUHMA - CbeMHble [exa U HOXK
U3 HepXaBeloWeil CTanN - BEPXHAA KpbilKA U3 MPO3PayHoro MLLeBoro
nonnkapboHata - 3alLUTHble MUKPOBbIKMIOYATENN HA KpbILKe U Aexe -
eMKOCTb X1 3 /5 / 8 nuTpa - OCHaLLeHa 2-10nacTHBIM HOXOM.

DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES = ]|

PASMEPbI

ba = |
c ]

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN BC3N BC5N BCSN
DIMENSIONES PA3MEPHI
Amm 200 260 260
B mm 270 360 360
Cmm 320 320 320
Dmm 520 710 710
Emm 620 850 900
Fmm 110 160 210
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MODELLO MODEL
MODELE MODELL BC3N BC5N BC8N
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW 0,75 kW 0,75 kW
POTENCIA MOLLHOCTD

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz

ALIMENTACION MIOAKMIOYEHNE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 1300 rpm *

VELOCIDAD CKOPOCTH

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY 3Lt 5Lt 8Lt
CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 0210 0210 0210
CAPACIDAD CUBA X110 (mm) X160 (mm) %210 (mm)
EMKOCTb [IEXV

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAX LIQUID CAPACITY IN TANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

AL FSUNGSERNOGEN FRFUSGIETEN NOEN Betirn. 177 Lt. 281t ALt
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XUIKOCTI B AEXE

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12 Kg 24 Kg 25 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 13,5Kg 26Kg 27 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 470x380 485x630 485x630
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE x380n (mm) - x530h (mm)  x550h (mm)
PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,067 m 0,160 m 0,170 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YIAKOBKM

* Per BCSN e BC8N con variatore la velocita & 260-2120rpm / For BCSN and BC8N with variator speed is 260-2120rpm
Pour BCSN et BC8N avec vitesse variable et 260-2120rpm / Fiir BCSN und BC8N mit variabler Geschwindigkeit und 260-2120rpm
Para BCSN y BCBN con velocidad variable y 260-2120rpm / [ina BCSN u BCBN ¢ nepemenHoii ckopocTbio 1 260-2120rpm

61

27/07/16 09:39




PELAPATATE PPN/PPF
LAVACOZZE LCN/LCF
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PPN/10M
Con abrasivo laterale (optional)
With lateral abrasive (optional)

POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE - LAVE-MOULES
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER
PELADORA DE PATATAS - LAVADORA DE MEJILLONES
KAPTOQENEYMCTKA - MALUMHA ANA YACTKN MUBUI

O PELAPATATE PPN/PPF - Macchina per pelare patate e carote. Strut-
tura in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - microinterruttori di sicurezza su coperchio superiore e su
bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto - timer 0+-4 minuti - getto
automatico d'acqua per favorire I'eliminazione dei residui di pelatura - in
dotazione piattello abrasivo estraibile (PTA per 5-10-18Kg, PTB per 25Kg).
L'abrasivo laterale & di serie solo sul modello PPN-PPF/25. Il modello PPN5
eda banco.

Accessori: Cavalletto inox Cl (di serie sui modelli PPF/5-10-18) - Cavalletto
inox (B (di serie sul modello PPF/25) - Piattello abrasivo PTA (di serie sui
modelli PPN-PPF/5-10-18) - Piattello abrasivo PTB (di serie sul modello
PPN-PPF/25) - Piattello abrasivo PAB (solo per modelli PPN-PPF/5-10-18)
- Cestello centrifuga CCV (solo per modelli PPN-PPF/10-18) - Cassetto con
filtro in acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli PPF) - Abrasivo latera-
le (escluso modello PPF-PPN/5).

LAVACOZZE LCN/LCF - Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - mi-
crointerruttori di sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pul-
sante espulsione prodotto - timer 0--4 minuti - getto automatico d'acqua
per favorire I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a
spazzole estraibile. Il modello LCN5 & da banco.

Accessori: cavalletto inox Cl (di serie sui modelli LCF/5-10-18) - piattello a
spazzole PPC (di serie sui modelli LCN-LCF/5-10-18) - cassetto con filtro in
acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli LCF).

% POTATO PEELER PPN/PPF - An appliance for peeling potatoes and
carrots. Stainless steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to
favour the elimination of the peel residues - an extractable abrasive plate
(abrasive plate PTA for 5 - 10 - 18 kgs and abrasive plate PTB for 25 kgs) is
included as standard.

The lateral abrasive is only standard on model PPN-PPF/25. Model PPN5 is
for counter use.

Accessories: Steel stand (I (standard on models PPF/5-10-18) - Steel stand
(B (standard on model PPF/25) - Abrasive plate PTA (standard on models
PPN-PPF/5-10-18) - Abrasive plate PTB (standard on model PPN-PPF/25) -
Abrasive plate PAB (only for models PPN-PPF/5-10-18) - Centrifuge basket
(CV (only for models PPN-PPF/10-18) - Stainless steel cartridge filter CCF
(only for models PPF) - Lateral abrasive (excluding model PPF-PPN/5).

MUSSEL WASHER LCN/LCF - An appliance for cleaning mussels. Stain-
less steel structure - upper cover in transparent food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water
to favour the elimination of the cleaning residues - an extractable plate and
brushes is included as standard. Model LCN5 is for counter use.
Accessories: Steel stand (I (standard on models LCF/5-10-18) - Plate and
brushes PPC (standard on models LCN-LCF/5-10-18) - Stainless steel cartri-
dge filter CCF (only for models LCF).
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GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE IWALIbIYHULII

O Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta, spiedo e paletta rac-
cogli carne in acciaio inox - bruciatori ad infrarossi con piastra in ceramica - rete
protezione bruciatori asportabile - regolazione bruciatori a settori - accensione
con piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - regola-

zione distanza asta spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a

230V/50Hz - cassetto di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

GYR8OMD gyros ad alte prestazioni, con 16 bruciatori disposti in doppia colonna

per una cottura pill veloce e uniforme.

Accessori:

ACCOLGYR100 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 100mm e
regolazione spessore di taglio

ACCOLGYR8OD coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama g 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYRBOHM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab meat cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection

fork . infrared burners with ceramic plate - removable burner protection mesh

- separate burner sector regulation - piezoelectric ignition - L.P.G. gas powered

with methane gas kit - adjustable skewer distance from resistances - rotation

motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray.

GYR8OMD high performance gyros, with 16 burners placed in double row for

faster and more even cooking. GYR/60M

@ Accessories: @

ACCOLGYR100 electric knife with vertical handle with @ 100 mm blade and
cutting thickness adjustment.

ACCOLGYR8OD professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.

ACCOLGYRBOHM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, g 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle
aviande en acier inox - briileurs a infrarouges avec plaque en céramique - grille
de protection des brileurs amovible - réglage des brileurs aux secteurs - allu-
mage par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit G.PL. - rég-
lage distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - |echefrite en acier inox.

GYR8OMD gyros a hautes performances, avec 16 brileurs disposés en double

colonne pour une cuisson rapide et uniforme.

Accessoires:

ACCOLGYR100 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 100mm et
réglage de |'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR8OD couteau électrique professionnel avec transformateur de 230 V
a 24V, manche horizontal, lame @ 80mm et réglage de |€paisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYR80OHM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de |'épaisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

GYR/80M
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GYR/80MD

GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

TA30BbIE BEPTUKAJIbHBIE LWALUIBIMHULII

Q Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, SpieR und Fleischauf-
fangschaufel aus Edelstahl - Infrarot-Brenner mit Keramikplatte - entfernbares
Brenner-Schutznetz - Einstellung der Brenner nach Sektoren - piezoelektrische
Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert - Einstellung des
Abstands des Spiefes von den Heizwiderstanden - Drehmotor iiber 230V/50Hz
- Auffangbehalter fiir Grillreste aus Edelstahl.

GYR8OMD Gyros und andere Anwendungen, mit 16 Brennern, die auf zwei

Saulen verteilt angeordnet sind, fiir ein schnelleres und gleichmaRigeres Garen.

Zubehdr:

ACCOLGYR100 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge ¢
100mm und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR8OD professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge o 80mm und patentierter
Schneiddickeeinstellung.

ACCOLGYR8OHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge o 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die
die Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant halt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Mdquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pale-
ta recoge carne de acero inoxidable - quemadores de infrarrojo con placas de
cerdmica - red de proteccion para quemadores extraible - requlacion quema-
dores por sectores - encendido piezoeléctrico - alimentacion a metano, en do-
tacion kit G.P.L. - requlacion distancia de las resistencias a varilla spiedo - motor
de rotacion superior a 230V/50Hz - cajén de recoleccion de residuos de coccion
de acero inoxidable

GYR8OMD gyros con gran rendimiento, con 16 quemadores dispuestos en doble

columna para una coccién mas répida y uniforme.

Accesorios:

ACCOLGYR100 cuchillo eléctrico con empufiadura vertical con cuchilla de
@ 100mm y ajuste espesor de corte.

ACCOLGYR8OD cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empufiadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empufiadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado. Ajuste automdtico de la potencial del motor que mantiene
constante la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccion - campana con filtro de carbon activo 230V/1N/50Hz,
24W.
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GYROS A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPuu
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/| METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO/1 CXMMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOZJCOEANHEHNE TA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETKI
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IMAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

(00K WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE

GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

TONE3HAA BbICOTA ZINA MPUTOTOBIIEHUA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLLHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITH HOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVECFILTRE

MIT HAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KOMMAKOM C OUIBTPOM
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKIA
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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GYR60M
10,2 kW

230V/1N/50Hz

8.772 keal/h
34.810BTU/h

G20 =1,05 m’/h
G25=1,23 m*h

630/631=0,71kg/h

1/2"G

N°6

500 mm
470/520 (mm)

10+30kg

480x500x940h (mm)

480x500%1210h (mm)

26 kg

61Kg

625%625x1130h (mm)

0,441 m*

GYR8OM

13,6 kW

11.696 kcal/h
46.413 BTU/h

G20 =1,27 m’/h
G25=1,48m*/h

630/631=0,95 kg/h

N°8

630/680 (mm)

30-65kg

480x500x1105h (mm)

480x500x1375h (mm)

32Kg

67 kg

GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

GYR8OMD

13,6+13,6 kW

11.696+11.696 kcal/h
46.413+46.413 BTU/h

G20 =1,27+1,27 m*/h
G25=1,48+1,48 m*/h

G30/G31=0,9540,95 kg/h

N°8+8

580 mm

620/670 (mm)

50-80kg

570%620x1120h (mm)

570x620x1590h (mm)

39Kg

74Kg

720x650x1400h (mm)

0,655 m’

TA30BbIE BEPTUKAJIbHBIE WALWIbIYHULBI
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SALAMANDERS

SALAMANDRE
SALAMANDER-GRILLS

CATRNAHP TP SALAMANDRE

O Struttura in acciaio inox - griglia cromata e cassetto raccolta residui di cot-
tura removibili - termostati regolazione potenza - regolazione posizione griglia.
[l modello SAL60OMB ha la testa mobile.

% Stainless steel structure - removable chrome grill and drip drawer - power
adjustment thermostats - adjustable grill position. Model SAL600MB has a mo-
bile headstock.

O Structure en acier inox - gril chromée et tiroir de récolte des résidus de cuis-
son escamotable - thermostats de réglage de puissance - réglage de position du
gril. Le mod@le SAL600MB est muni de téte mobile.

@ Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl - verchromter Grill und
Kochreste-Sammelkasten - Thermostat zur Leistungseinstellung - Einstellung
der Rost-Position. Das Modell SAL60OMB hat einen beweglichen Kopf.

O Estructura de acero inoxidable - parrilla cromada y cajon recoleccién resi-
duos de coccion extraible - termostato regulacién potencia - regulacién posicién
parrilla. El modelo SAL60OMB posee el cabezal mévil.

9 Kopnyc 13 HepxaBetoLLeil CTann, CbeMHble XPOMUPOBAHHAA pelLeTKa n
MnoanoH Ana cbopa OTXOZOB, TePMOCTATbl ANA PErynMpoBaHUA MOLIHOCTH,
perynuposka nonoxeHus peiwetku. Mogenb SAL60OMB nmeeT nopBuKHbIiA
BEPXHUIl HarpeBaTenbHbIii 610K.
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SALAMANDRE

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PA3MEPI APOYHOI PELLIETKY

ALTEZZA UTILE WORKING HEIGHT
HAUTEUR UTILE NUTZHOHE
ALTURA UTIL NONE3HAA BbICOTA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLLHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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RS/40
2,2kW

230V/1N/50-60Hz

400%290 (mm)

70 <210 (mm)

No3

600x370x400h (mm)
15Kg

17Kg

650x450x460h (mm)

0,138 m’

RS/70

3,2kW

670x290 (mm)

880x370x400h (mm)
21Kg

3Kg

930x470x470h (mm)

0,205 m?

SAL/600MB

SALAMANDERS
SALAMANDRE

SALAMANDER-GRILLS

SAL/600MB
4,7kW

400V/3N/50-60Hz
530x325 (mm)

110 270 (mm)

600x560x620h (mm)
47 Kg

59Kg

670x630x880h (mm)

0,371 m’

SALAMANDRAS
CANAMAH[P-TPUIb
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FATEUSES ELECTRIQUES O 4AT0L. FRIGGITRICI ELETTRICHE =

ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.

SRECTPASECKUE OPHTOPHHL A - 107 DA4A10LITRI

O Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox - cestelli a rete estraibili in filo
cromato - manici cestelli e pomelli coperchi in plastica termoisolante - resisten-
ze inox - termostato 50+190 ° C - termostato di sicurezza con pulsante di ripri-
stino - versioni a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente
- testata e resistenze removibili. | modelli FR8R, FR88R, FR10R e FR1010R sono
dotati di rubinetti di sicurezza.

% Stainless steel structure, basin and lid - chrome mesh removable baskets
- heat insulated plastic lid knobs and basket handles - stainless steel resistan-
ces - 50 - 190°C thermostat - safety thermostat with reset button - two-basin
versions with dual thermostats for independent use - removable headstock and
resistances. Models FR8R, FR88R, FRT0R and FR1010R are equipped with safety
faucets.

O Structure, cuve et couvercle en acier inox - paniers a mailles escamotable
en fil chromé - poignées de paniers et boutons de couvercles en plastique ca-
lorifuge - résistances en inox - thermostat 50 a 190 °C - thermostat de sécurité
a bouton de rétablissement - versions a deux cuves a double thermostat pour
utilisation indépendante - téte et résistances escamotables. Les modéles FR8R,
FR88R, FRTOR et FR1010R sont munis de robinets de sécurité.

Q Rahmen, Behalter und Deckel aus Inox-Stahl ausziehbare Netzkorbe
aus verchromtem Draht - Griffe der Kérbe und Kndufe der Deckel aus
warmeisolierendem Kunststoff - Inox-Widerstdnde - Thermostat 50190 °C
- Sicherheitsthermostat mit Riicksetztaster - Versionen mit zwei Behaltern
und Doppelthermostat fiir unabhdngigen Einsatz - Kopfteil und Widerstande
abnehmbar. Die Modelle FR8R, FR88R, FRTOR und FR1010R sind mit
@ Sicherheitsventilen ausgestattet. @

O Estructura, contenedor y tapa de acero inoxidable - cesta de red extraible
con alambre cromado - manijas cestos pomos tapas de pldstico termoaislante
- resistencias de acero inoxidable - termostato 50+190 °C - termostato de sequ-
ridad con pulsador de restablecimiento - versiones de dos contenedores con do-
ble termostato para un uso independiente - cabezal y resistencias extraibles. Los
modelos FR8R, FR88R, FR10R y FR1010R estén dotados de grifos de sequridad.

O Kopnyc, BaHHa M Kpblluka u3 HepaBeloweli CTanu, BbIABWXHblE
KOP3WHbl M3 XPOMUPOBAHHOA NMPOBONOKN, PYYKU KOP3UH W KpbllleK U3
Tepmon3onupytoLLero naactuka, T)Hbl U3 HepxaBeloLueli CTanu, TepmocTat
50--190 ° C, npeaoxpaHuTeNbHbII TEPMOCTAT C KHOMKOI BO3BpaTa B UCXOHOE
COCTOAHME, B UCMOSHEHNM C IBYMA BaHHaMI € ABOWHBIM TepMOCTaTOM AfA
He3aBUCUMOTO 11CMIONb30BaHIA, CbeMHble BepxHuii 6nok u TIHbl. Mogenu
FR8R, FR88R, FRT0R 1 FRT010R ocHalLeHbl npefoXpaHUTENbHBIMI KpaHamiA.
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-t 47010 LT ELECTRIC FRYERS
. FRIGGITRICI ELETTRICHE FRITEUSES ELECTRIQUES DE4A 101.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10LT.

DA4A10LITRI STEKTPHAECHE OPHTOPHALD 5. 101

MODELLO MODEL
MODELE MODELL FR4 FR44 FR8 FR88 FR8R FR88R
MODELO MOREM
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 2,5kW 2,5+2,5kW 3kW 3+3kW 3kW 3+3kW
POTENCIA MOLLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION TIOBKIOUEHHE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY
CONTENANCE D C L o Lt. 6+6Lt 10 Lt. 10+ 10Lt. 10 Lt. 10+ 10 Lt.
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA OLIO OIL CAPACITY
CAPACITE HULIE OFL KAPAZITAET 41t. 4+41t 8 Lt. 8+8Lt. 8Lt 8+8Lt.
CAPACIDADACEE~ EMKOCTb HEOTH
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCEPANIER  KoRB-FAssUNGsVERNOGEN 0,5 kg 0,5+0,5kg 1Kg 1+ 1Kg 1Kg 1+ 1Kg
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3/HbI
TEMPO 0= 180°C TIME 0=180°C
TEMPS 0=180°C ZET0=180°C ~10 ~18
TIEMPO 0=180°C BPEMS 0= 180°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT ~4 ~7
TIEMPODEFREDO  BPEMSA OGXAPUBAHMA
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DETRAVAILAR 0=180°C
BEITSTEMPER ATUR ’
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PABOYAR TEMMEPATYPA
PRODUZIONEORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG 4,5Kg 45+4,5Kqg 8 Kg 8+8Kg 8Kg 8+8Kg
PRODUCCIGN HORARIA  TIOYACOBOEIIPOV3B01CTB0
Emilgm ﬂg:ni”:s'ﬁ":ém 175x440 380x420 270x490 565x490 270x490 565x490
RIS PEEY x310h (mm) x330h (mm) x365h (mm) x365h (mm) x365h (mm) x365h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 4,5Kg 10Kg 9,5Kg 17 Kg 9,5Kg 17Kg
PESONETO BECHETTO
@ PESOLORDO GROSS WEIGHT @
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 5Kg 10,5Kg 10Kg 18Kg 10Kg 18Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIVENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 440x255 480x430 566x344 620x520 566x344 620x520
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x370h (mm) x370h (mm) x440h (mm) x440h (mm) x440h (mm) x440h (mm)
DIENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YITAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DELEMBAELE 0,042 m? 0,077 m* 0,085 m’® 0,142 m? 0,086 m* 0,142 m?*
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKHN
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FATEUSES ELECTRIQUES O 4AT0L. FRIGGITRICI ELETTRICHE =

ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.

SRECTPASECKUE OPHTOPHHL A - 107 DA4A10LITRI

MODELLO MODEL MODELLO
MODELE MODELL FR10R FR1010R MODEL FR4 FR8 FR10R
MODELO MOZENb MODELE FR44 FR88 FR1010R
POTENZA POWER MODELL FR8R
PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 6+ 6 kW MODELO FRSSR
POTENCIA MOLLHOCTb MOAEND
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50-60Hz A 430 mm 430 mm 500 mm
ALIMENTACION NOZKMIOYEHVE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY B 240 mm 255mm 295 mm
CONTENANCE DE LA CUVE 121t 12+ 121t
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA C 190 mm 175 mm 205 mm
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA OLIO OIL CAPACITY
CAPACITE HULIE OEL KAPAZITAET 10 Lt. 10+ 10 Lt. D 133 mm 207 mm 207 mm
CAPACIDAD ACEITE EMKOCTb HEOT
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCEPANIER  KoRB-rassuNesvenmdGen 1,25 Kg 1,25+1,25Kg E 92 mm 110 mm 110 mm
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCT KOP3/HbI
TEMPO 0= 180°C TIME 0= 180°C )

TEMPS 0=180°C ZET0=180°C ~12 F 230 mm 235mm 275mm
TIEMPO 0=180°C BPENA 0= 180°C

TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT ~5 G 320 mm 320 mm 347 mm
TIEMPO DE FREIDO BPEMSA OB XAPYBAHIA

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE H 200 mm 209 mm 209 mm
TEMPERATURE DE TRAVAILAR 0-180°C

BEISTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO | 298 mm 298 mm 370 mm
PABOYAA TEMMEPATYPA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG 11Kg 11+ 11Kg L 170 mm 260 mm 260 mm
PRODUCCION HORARIA  NOYACOBOE MPOI3B0CTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS 275x530 565x530

DIMENSIONS ABMESSUNGEN M 149 mm 237 mm 237 mm
DIMENSIONES PA3MEPI x365h (mm) X365h (mm)

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 11,5Kg 19Kg

PESO NETO BECHETTO

@ PESO LORDO GROSS WEIGHT A O
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12Kg 20Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO 8 ‘ c
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 566x344 620x640 R RIS
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 440h 460h SRR

X (mm) X (mm) e osesessssss
DIMENSIONES DEL EMBALAJE . Ry | ]
PA3MEPbI YTTAKOBK/A RN
VOLUME IMBALLO S
PACKAGED VOLUME §
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
0,086 m 0,142 m
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YIAKOBK/A

L) y

FR1010R =

137
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= FRIGGITRICI ELETTRICHE FATEUSESELECTRUES DE T3 A 251

ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.

DA 13 A 25 LITRI STEKTPHAECIE OPHTOPHULDI A T3 251

O Struttura, vasche, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - manici ce-
stelli e pomelli coperchi in materiale isolante - termostato 0<-190°C - termo-
stato di sicurezza con pulsante di ripristino - versione a due vasche con doppio
termostato per utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili per i mod.
SFM/13 e SF/25P - resistenze ribaltabili per i mod. SFM/18 e SFM/18D - rubinet-
to scarico e bacinella raccogli olio con filtro e beccuccio in acciaio inox (escluso
mod. SF/25P) - il mod. SF/25P ¢ dotato di rubinetto di sicurezza esterno con
sistema di scarico a innesto frontale a baionetta - dotate di un cestello grande
- i modelli SFM/18 e SFM/18D sono dotati di reti protezione in vasca - il mod.
SF/25P & da banco - i mod. SFM/13, SFM/18 e SFM/18D sono dotati di mobile.
Optional: coppia di cestelli piccoli.

% Stainless steel structure, containers, lids, baskets and resistances - insu-
lated material basket handles and lid knobs - 0 - 190° C thermostat - safety
thermostat with reset button - two container version with double thermostat
forindependent use - removable headstock and resistances for models SFM713
and SF/25P - folding resistances for models SFM718 anD sfm718D - drain fau-
cet and oil collection basin with stainless steel filter and nozzle (except mod.
SF/25P) - mod. SF/25P comes with an external safety faucet with frontal bayo-
net coupling drain system - equipped with a large basket - models SFM/18 and
SFM/18D have protection grid built into the container - mod. SF/25P is a counter
model - models SFM/13, SFM/18 and SFM/18D come with a trolley.

Optional: pair of small baskets.

O Structure, cuves, couvercles, paniers et résistances en acier inox - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - thermostat 0 a 190°C - ther-
mostat de sécurité avec bouton de réarmement - version a deux cuves a double
thermostat pour utilisation indépendante - téte et résistances amovibles pour
les mod. SFM/13 et SF/25P - résistances rabattables pour les mod. SFM/18 et
SFM/18D - robinet de vidange et bac de collecte d’huile avec filtre et bec en
acier inox (sauf mod. SF/25P) - le mod. SF/25P est muni de robinet de sécur-
ité extérieur avec systeme de vidange a amorce frontale a baionnette - munies
d’un grand panier - les modéles SFM/18 et SFM/18D sont munis de grille de
protection dans la cuve - le mod. SF/25P est un modéle de comptoir - les mod.
SFM/13, SFM/18 et SFM/18D sont accompagnés d’'un meuble.

En option: deux petits paniers.

Q Struktur, Becken, Deckel, Korbe und Widerstédnde aus Edelstahl - Korbgriffe
und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - Thermostat 0<-190°C - Sicherheitsther-
mostat mit Druckknopf zur Wiedereinschaltung - Version mit zwei Becken fiir
den unabhéngigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet - Kopf und Wi-
dersténde entfernbar fiir die Mod. SFM/13 und SF/25P - kippbare Widerstande
fiir die Mod. SFM/18 und SFM/18D - Olablasshahn und Olsammelbehélter mit
Filter und Ausquss aus Edelstahl (auer Mod. SF/25P) - das Mod. SF/25P ist mit
einem dufBeren Sicherheitshahn und Ablasssystem mit Frontal-Bajonettver-
schluss ausgestattet - mit groBem Korb ausgestattet - die Modelle SFM/18 und
SFM/18D sind mit Schutznetzen im Becken ausgestattet - das Mod. SF/25P ist
fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod. SFM/13, SFM/18 und SFM/18D sind mit
einem Mdbelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

[‘ I’[--_ — — ——— | .
» SFM/13
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FATEUSE ELECTRQUES DE13A 251 FRIGGITRICI ELETTRICHE

ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.

SRECTPASECKE OPHTOPHHLDI 13250, | DA13 A 25 LITRI

O Estructura, cubas, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - mangos
cestay pomos tapas de material aislante - termostato 0+190°C - termostato de
seguridad con pulsador de restablecimiento - versién con dos cubas de termo- —
stato doble para usar por separado - cabezal y resistencias extraibles para los |
mod. SFM/13 y SF/25P - resistencias abatibles para los mod. SFM/18 y SFM/18D
- grifo descarga y recipiente para la recoleccién del aceite con filtro y pico de
acero inoxidable (excluido mod. SF/25P) - el mod. SF/25P estd dotado de grifo
de sequridad externo con sistema de descarga de acople frontal tipo bayoneta
- dotado de cesta grande - los modelos SFM/18 y SFM/18D estan dotados de
redes de proteccion en la cuba - y mod. SF/25P es para banco - los mod. SFM/13,
SFM/18y SFM/18D poseen mueble en dotacion.

Opcional: par de cestas pequefias.

]
|
-

O Kopnyc, emkocTi, Kpblwukn, Kop3uHbl 1 TIHbI 3 HepxaBetowleid cTanu
- PYYKM KOP3UH UM KpbllLeK W3 W30NMpYHLLero MaTepuana - Tepmoctar
0--190°C - npefoXpaHUTENbHbIA TEPMOCTAT C KHOMKOIA C6poca B MCXOAHOe
COCTOAHME - UCMONHEHME C ABYMA eMKOCTAMMU C CABOEHHbIM TEPMOCTaToM
ANA UCNOJIb30BAHMA N0 OTAENBHOCTY - CbeMHble BepXHuii 6510k 1 TIHbI B Mo,
SFM/13 1 SF/25P - otkugHble T9Hbi B Mog. SFM/18 u SFM/18D - BbinyckHoii
KpaH 1 NOAA0H AnA cbopa Macna ¢ GUALTPOM U HOCUKOM U3 HepKaBetLLeil
ctanu (kpome mog. SF/25P) - moa. SF/25P ocHallieHa BHELUHNM 3aLUTHBIM
KpaHOM C CUCTeMOil Bbinycka ¢ GPOHTaNbHbIM 6ailOHETHBIM COEAUHEHNEM -
0CHaLLeHbl 60NbLLoiA Kop3uHoil - Mogenu SFM/18 n SFM/18D ocHaLueHbl ABymA
3aLNUTHBIMIA CETKAMI B €MKOCT - MOA. SF/25P B HacTONbHOM WUCMONHEHNM -
mop. SFM/13, SEM/18 n SFM/18D ocHaLueHbl Tym6oii.

JlononHumensHas komMnaekmayusa: e ManbiX KOp3iHbl.

SFM/18 L; || @®

SFM/18D
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= FRIGGITRICI ELETTRICHE
DA 13 A 25 LITRI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TIOAKHOYEHHE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY
CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA CESTO
BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA
BMECTUMOCTb KOP3¥1HbI
TEMPO 20=190°C TIME 20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT 20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT
TIEMPO DE FREIDO BPEMA OGKAPYBAHHS
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PABOIAS TEMTIEPATYPA
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG
PRODUCCIONHORARIA  TI0Y4ACOBOE TPOU3B0/1CTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YITAKOBK/A
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBK
i 8
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SFM/13
9,0 kW

400V/3/50-60Hz

13 Lt

2kg

~5

0-+195°C

30kg/h
370x660x1040h (mm)
29kg

42 Kg

800x470x1210h (mm)

0,455 m’

SFM/18

i

140

oo
210

980
490

? 715

700
—

400

SFM/18 SFM/18D
11,5 kW 11,5+ 11,5 kW
400V/3N/50-60Hz
18 Lt. 18 + 18 Lt.
2,5kg 2,5+2,5kg
- 6’
& 5’
30kg/h 60 kg/h
400x700x978h (mm) 800x700x978h (mm)
40 kg 72kg
51Kg 85Kg
800x470x1210h (mm) 870x800x1210h (mm)
0,455 m* 0,842 m’
SFM/18D
=
$105
g 1 1

800

13 T0 25 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE 13 A25 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE13 A 25|
INEKTPUYECKME OPUTIOPHULIbI HA 13 - 25 J1.

¥ 280

SF/25P

9kw

251t

7kg

45kg/h
585x660x475h (mm)
22,5kg

26 Kg

765x665x440h (mm)

0,290 m*

SF/25P

335

585
| T
T I
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13 T0 25 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUES DE 13 A25 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE 13 A 251
INEKTPUYECKVNE OPUTIOPHMLbI HA 13 - 25 J1.

FRIGGITRICI ELETTRICHE
DA13 A 25 LITRI

mgg&t" xggﬁh SFM/13 SFM/13 SFM/18-18D SFM/18-18D SF/25P

MODELO MOZENb standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket

A 530mm 530mm 545mm 545 mm -

B 300 mm 300 mm 315mm 315mm 480 mm

C 210 mm 210 mm 210 mm 210mm 55x2 mm

D 245 mm 110 mm 270 mm 124 mm 450 mm

E 115 mm 115 mm 115 mm 115 mm 125 mm

F 255 mm 255 mm 225 mm 225 mm 265 mm

G R R i i -

H 270 mm 270 mm 215mm 215mm -

| 330mm 330 mm 400 mm 400 mm =

L R R i i R

M 280 mm 280 mm 300 mm 300 mm -

A
| C
] 7 N

\_ J
\_ )
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GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN

FRIGGITRICI A GAS FA30BE OPATOPHALL

O Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - piano di lavoro e
vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli co-
perchi in materiale isolante - termostato a 7 posizioni da 110--190°C - versione
a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente - bruciatori inox
tubolari con sistema turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentan-
done la resa di circa il 50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e
termostato di sicurezza - fiamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico
- alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL. - rubinetto scarico - dotate di
un cestello grande - i mod. SF/10M e SF/10DM sono da banco - i mod. SFM/20M
e SFM/20DM sono dotati di mobile.

Optional: coppia di cestelli piccoli.

% Stainless steel structure, lids, baskets and resistances - 15/10 thick pressed
stainless steel work surface and containers - insulated material basket handles
and lid knobs - 7-position thermostat from 110 - 190°C - two container version
with double thermostat for independent use - stainless steel tubular burners
with tubular system that slows flame flow increasing yield by approximately
50%, optimised combustion with thermocouple valve and safety thermostat
- protected pilot flame - piezoelectric ignition - L.P.G. powered with methane
gas kit - drain faucet - large basket - models SF/10M and SF/10DM are counter
models - models SFM/20M and SFM/20DM come with trolley.

Optional: pair of small baskets.

O Structure, couvercles, paniers et résistances en acier inox - plan de travail et
cuves embouties en acier inox épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles
en matiére isolante - thermostat a 7 positions de 110 a 190°C - version a deux
cuves a double thermostat pour utilisation indépendante - brileurs inox tubu-
laires avec systéme turbulateur qui ralentit le flux de la flamme en augmentant @
le rendement d'environ 50%, combustion optimisée a vanne thermocouple et
thermostat de sécurité - flamme pilote protégée - allumage par piézoélectrique
- alimentation au méthane, de série kit G.P.L. - robinet d'‘écoulement - munies
d’un grand panier - les mod. SF/10M et SF/10DM sont des modeéles de comptoir
- les mod. SFM/20M et SFM/20DM sont accompagnés d’'un meuble.

En option: deux petits paniers.

SF/10M

Q Struktur, Deckel, Korbe und Widerstande aus Edelstahl - Arbeitsflache und
Becken aus Edelstahl (Starke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isolier-
material - Thermostat mit 7 Leistungsstufen von 110+190°C - Zwei-Becken-
Version fiir den unabhdngigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet -
Inox-Rohrbrenner mit Wirbelbrennsystem, das die Flammenintensitat reduziert
und deren Leistung um 50% erhdht, optimierte Verbrennung mit Thermoele-
ment-Ventil und Sicherheits-Thermostat - geschiitzte Steuerflamme - piezo-
elektrische Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert -
Olablasshahn - mit groRem Korb ausgestattet - die Mod. SF/10M und SF/10DM
(i — sind fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod. SFM/20M und SFM/20DM sind mit
: : | einem Mabelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

SF/10DM
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GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTHOPHULLbI

O Estructura, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - superficie de
trabajo y cubas estampadas de acero inoxidable de 15/10 de espesor - man-
gos cestas y pomos tapas de material aislante - termostato de 7 posiciones de
110-+190°C - version de dos cubas con termostato doble para usar por separa-
do - quemadores de acero inoxidable tubos con sistema tubular que disminuye
la intensidad de la llama aumentando el rendimiento alrededor de un 50%,
combustién optimizada con vélvula termopar y termostato de sequridad - Ila-
ma piloto protegida - encendido piezoeléctrico - alimentacion con metano, en
dotacion kit G.PL. - grifo descarga - dotadas de cesto grande - los mod. SF/10M
y SF/10DM son para banco - los mod. SFM/20M y SFM/20DM con mueble en
dotacién.

Opcional: par de cestas pequefas.

O Kopnyc, kpbiwki, Kop3uHbl 1 TIHbl 13 HepxaBeloLueli cTanu - paboyas
MOBEPXHOCTb U LUTAMMOBAHHbIE EMKOCTU U3 HepXaBeloLLeil CTany TONLLUHOI
15/10 - pyyKkun KOP31H 1 KpbILLEK 113 N30NMPYIOLLero MaTepuana - 7-nosuun-
OHHbII Tepmoctat 110-190°C - ncnonHeHne ¢ ABYyMA eMKOCTAMM C BYyMSA
TepMOCTaTaMy A HE3aBUCUMOTO UCMIONb30BaHIA - TpybuaTble ropenku u3
HepxKaBetoLLeil CTanu ¢ Typbynu3aTopom, 3aMeAnAIoLLMM NOTOK NAameHnn 1
YBENMUMBAKOLLAM €r0 NPOM3BOAMTENBHOCTL NPUbNM3MTENbHO Ha 50%, on-
TUMU3NPOBAHHDII NPOLECC FOPeHNA NPy NOMOLLI KianaHa ¢ Tepmonapoli u
npeJoXpaHUTENbHOTO TEPMOCTaTa - 3aLUNLLEHHBII GUTb - Nbe303NeKTpUYe-
CKOe 3a)uraHue - paboTa Ha MeTaHe, B KOMMNEKTe C 0CHACTKOIA 1A paboTbl Ha
OKVXeHHOM NPUPOLHOM Ta3e - BbINYCKHOI KpaH - 0CHaLLeHbl 6071bLU0i Kop- a0
31Hol - mog. SF/10M n SF/10DM B HacTonbHOM mcnonHeHun - moa. SFM/20M ]' -
1 SFM/20DM ocHalLueHbl Tym60i.

JlononHumenvsHas komMnaekmayus: fBe ManbiX KOP3UHbI.

SFM/20M

|

SFM/20DM B
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FRIGGITRICI A GAS

GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTHOPHULLbI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb

CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KAnopuu

CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION
CONSOMMATION DE METHANE - ERDGASVERBRAUCH
CONSUMO METANO PACXO/] METAHA
CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO/1 CXMMEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEANHEHNE TA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETKI
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3MHbI
TEMPO 20=190°C TIME20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT 20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT

TIEMPO DE FREIDO BPEMA O6XAPUBAHIA
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  I0YACOBOE MPO3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKIA

SF10M
r

IE
|

370
oo
210 140
/J45 GO(/2'G

20

700
1

400
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SF/10M

6,9 kW

5.934 keal/h
23.543 BTU/h

G20=0,73m’/h
G25=0,85m’h

630/631=0,53 kg/h

SF/10DM

6,9+ 6,9 kW

5.9344-5.934 keal/h
23.543+23.543 BTU/h

G20=0,73+0,73m’h
G25=0,85+0,85 m*/h

(30/G31=10,53+0,53 kg/h

SFM/20M

16,5 kW

14.190 kcal/h
56.298 BTU/h

G20=1,75m*h
625 =2,03 m*h

630/631=1,29kg/h

1/2"G
N°2 N°2+42 N°3
10 Lt. 10+10 Lt. 20Lt.
Tkg 1+1kg 2,5kg
~ 10’
~5 ~6
12kg/h 12412 kg/h 25kg/h
400x700x370 h (mm) 800x700x370 h (mm) 400x700x980 h (mm)
24kg 41kg 47 kg
31Kg 55Kg 57Kg
780x480x600h (mm) 880x800x600h (mm) 780x480x1200h (mm)
0,225 m* 0423 m’ 0,449 m*
SF10DM SFM20M
i T T I g
== g 5
s g o
B LR L 8
A A
306001/2G)

700
[

800

700

E—
(O

SFM/20DM

16,5+ 16,5 kW

14.190+14.190 kcal/h
52.298+52.298 BTU/h

G20 =1,75+1,75 m*h
G25 = 2,03+2,03 m*/h

G30/G31=1,29+1,29 kg/h

N°3+3
20+20 Lt.
2,5+2,5kg
25+ 25kg/h
800x700x980 h (mm)
83 kg
98Kg
880x800x1200h (mm)
0,845 m°
SFM20DM
A
30GH(1/2"G)

——.
AT

700




GAS FRYERS

FRIGGITRICI A GAS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTHOPHULIbI
MODELLO MODEL
o NIDEL SF/10M-10DM SF/10M-10DM
MODELO MOAENb standard 1 basket optional 2 baskets
A 550 mm 550 mm
B 300 mm 300 mm
C 190 mm 190 mm
D 245 mm 110 mm
E 115 mm 115 mm
F 210 mm 210 mm
G . N
H 210 mm 210 mm
| 345mm 345 mm
L . g
M 260 mm 260 mm
A
B

Sasasotoels
RS

Setatotoretess
29008 R

COKAKRR
%2 CRIIKAS

83
%
55

3
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SFM/20M-20DM
standard 1 basket

SFM/20M-20DM
optional 2 baskets

545 mm 545 mm
360 mm 360 mm
180 mm 180 mm
280 mm 135 mm
150 mm 150 mm
220mm 220 mm
250 mm 250 mm
405 mm 405 mm
300 mm 300 mm
4 I
- =
N J
. J
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI STEKTAAAECKE MAKAPOHOBAP

O Struttura, coperchi e cestelli in acciaio inox - vasca in acciaio inox AISI316
spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - resi-
stenze corazzate in acciaio inox incoloy - rubinetto carico acqua collegabile alla
rete - rubinetto di sicurezza esterno - camino rialzato con funzione paraspruzzi
- il mod. CP/11 & da banco ed & dotato di sistema di scarico a innesto frontale a
baionetta e coppia i cestelli piccoli - il mod. CPM/30 & dotato di mobile, ha siste-
ma di scarico collegato alla rete e sistema a sfioramento per eliminare i residui
di deposito di amido della pasta.

Optional: cestello grande per il mod. CP/11 - cestelli in varie dimensioni (CE
1/1-1/2-1/3-1/6) per il mod. CP/30.

€8 stainless steel structure. Lids and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless
steel container - insulating material basket handles and lid knobs - incoloy
stainless steel armoured resistances - water supply faucet can be connected to
the mains - external safety faucet - raised exhaust with spray guard function -
mod. CP/11 s a counter model and comes with a frontal bayonet coupling drain
system and pair of small containers - mod. CPM/30 comes with a trolley, has a
drain system connected to the mains and skimming system to eliminate pasta
starch deposits.

Optional: large basket for mod. CP/11 - various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3
- 1/6) for mod. CPM/30.

O Structure, couvercles et paniers en acier inox - cuve en acier inox AISI316
épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles en matiére isolante - résis-
tances blindées en acier inox incoloy - robinet de vidange d'eau raccordable
au réseau - robinet de sécurité extérieur - cheminée surélevée servant de pa-
re-gouttes - le mod. CP/11 est un modéle de comptoir et est muni de systéme
de vidange a amorce frontale a baionnette et paire de petits paniers - le mod. O
(PM/30 est accompagné d’'un meuble. Il dispose d'un systéme de vidange rac-
cordé au réseau et d'un systéme a effleurement pour éliminer les dépdts d’ami-
don des pates.

En option: grand panier pour le mod. CP/11 - paniers de diverses dimensions
(CE1/1-1/2-1/3-1/6) pour le mod. CPM/30.

Q Struktur, Deckel und Korbe aus Edelstahl - Becken aus AlSI316-Edelstahl
(Starke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - geschiitzte
Widersténde aus Incoloy-Edelstahl - ans Wassernetz anschlieBbarer Wasserein-
fiillhahn - duBerer Sicherheitshahn - erhohte Riickwand mit Spritzschutzfun-
ktion - das Mod. CP/11 ist fiir einen Tresen vorgesehen und ist mit einem Ablass-
system mit Frontal-Bajonettverschluss ausgestattet und ein paar kleiner Korbe
- das Mod. CPM/30 ist mit einem Mébelstiick ausgestattet und verfiigt iiber ein
an das Wassernetz angeschlossenes Ablasssystem und ein Uberlaufsystem zur
Eliminierung von Nudelstarkeablageresten.

Optional: Grosser korb fiir das mod. CP/11 - Kbrbe in verschiedenen GroBen (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) fiir das mod. CPM/30.

O Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor - mangos cestas y pomos tapas de material aislan-
te - resistencias blindadas de acero inoxidable incoloy - grupo de carga agua
para conectar a la red - grifo de sequridad externo - chimenea elevada para
proteger de las salpicaduras - el mod. CP/11 es para banco y posee un sistema
de descarga con acople frontal tipo bayoneta y par de cestos pequefios - el mod.
(PM/30 con mueble en dotacion, lleva un sistema de descarga conectado a la
red y un sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depdsitos
de almiddn de la pasta.

; ‘H Opcional: Cesto grande para el mod. CP/11 - cestas de diferentes tamaos (CE

1/1-1/2-1/3-1/6) para el mod. CPM/30.

(PM/30
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ELECTRIC PASTA COOKERS

CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
ELEKTRONUDELKOCHER

COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS
INEKTPUYECKNE MAKAPOHOBAPKHK

o MODELLO MODEL
O Kopnyc, KpblLuku 11 KOP3WHbI M3 HepXaBeloLLeid CTanu - eMKOCTb U3 He-  yopke MODELL /11 CPM/30
pxasetowuieii cranu AlSI316 TonwwHoi 15/10 - pyukn KOp3UH 1 Kpblilek 3 MODEL CIED
o POTENZA POWER
WU30NMpYHLLET0 MaTepuana - apMupoBaHHble TIHbl U3 HepxaBeloLelt CTanu o LEISTUNG 35KW 8 0kW
r I
“NHKONOI” - KpaH ANA 3anMBa BOAbI, NOACOEAMHAEMbII K BOAONPOBOAHONM  POTENCA ety
o o 6 o ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
CeTV - BHELLHWIi 3aLUWTHbII KpaH - NPUNOAHATAA BbITAXHAA Tpyba ¢ dyHKumedt BRANCHEVENT STROMVERSORGUNG 230V/IN/50-60Hz  400V/3N/50-60Hz
3aLWuTbl 0T 6pbi3r - Mog. (P/11 B HACTONLHOM UCMONHEHM U OCHALLEHA CiCTe-  AUMENTACON LOKIIGEEHAE
o o CAPACITAVASCA
MOIA BbIMycKa ¢ GPOHTaNbHbIM 6ailOHETHBIM COANHEHNEM U ABE MaNbIX KOP-  gaqi chpncrTy
3uHbl - Mog. (PM/30 ocHaLueHa Tym60if, CUcTeMOii CNBa, NOACORANHEHHO K CONTENANCEDELACUVE
A / v|.|.| y L  OACOEA FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS 1Lt 30Lt.
KaHanm3awnm 1 CeHCOPHOI CUCTEMOIA OUUCTKI OT Kpaxmana. CAPACIDAD CUBA
JlononHumenbHas Komnaekmayus: 6onbluas KopsuHa ana mog. CP/11 - 2"::(‘;:(3::2"'
KOp3UHbl pa3nuuHbix pasmepos (CE 1/1-1/2 - 1/3 - 1/6) ana mog. CPM/30. BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN 1 kg 3 kg
CAPACIDAD CESTA
BMECTUMOCTb KOP3/HbI
TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS 20=100°C ZEIT 20=100°C ~ 20’ ~30
TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT 90=100°C ~3 ~6

TIEMPO 90=100°C BPEMA 90=100°C
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 7 kg/h 15 kg/h
PRODUCCIGN HORARIA  M0YACOBOE MIPOV3BOACTBO
DSOS MG 300¢600x 400x700x
DIVENSIONES PAMEPbI 410h (mm) 1040h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 17Kg 49Kg
PESO NETO BEC HETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 25 Kg 59 Kg
PESO BRUTO BECGPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 660x370x 780x480x
@ VERPACKUNGSABMESSUNGEN 570h (mm) 1200h (mm) O
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YTTAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I’ EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,139m 0,449 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKI
P11 (PM30 4
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CUOCIPASTA ELETTRICI

ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
ELEKTRONUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

IMNEKTPUYECKNE MAKAPOHOBAPKHK

e P11 P11 CESTELLOCE1/1  CESTELLOCE1/2  CESTELLOCE1/3  CESTELLOCE1/6
MODELO standard 2 basket ~ optional 1baskets solo/only CPM/30 solo / only CPM/30 solo / only CPM/30 solo / only CPM/30
A 520mm 520mm 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 325mm 325mm 330mm 330mm 290 mm 140 mm
C 190 mm 190 mm 60x2 mm 220 mm 60x2 mm 60 mm
D 100 mm 210 mm 290 mm 140 mm 105 mm 105 mm
E 170 mm 170 mm 205 mm 205 mm 205mm 205 mm
F 225mm 225mm 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G A s s 3 : s
H 200 mm 200 mm 285mm 285 mm 285mm 285 mm
| 345mm 345mm 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L A A s s s s
M 225mm 225mm 310mm 310 mm 310mm 310mm
A G
B | C |
a N
I )
- =
\ b/
4
POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI / EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 | CE/6
CE1N CE1/2 | CE1/2 CE1/3 CE1/2 | CE/6 CE1/73 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
CE1/3 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
\_] E - \ \/ \
= {,/"‘_‘IL e B <«
— 1N _— = 13 _— CE1/6
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GAS PASTA COOKERS

CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKH

O Struttura e cestelli in acciaio inox - vasche in acciaio inox AlSI316 spessore
15/10 trattate con speciale sabbiatura a microsfere in ceramica, sistema a sfio-
ramento per eliminare i residui di deposito di amido della pasta - manici cestelli
e pomelli coperchi in materiale isolante - pratico rubinetto carico acqua colle-
gabile alla rete posto sul cruscotto - camino rialzato con funzione paraspruz-
Zi - bruciatori in acciaio inox a alto rendimento, con combustione ottimizzata,
posti sotto la vasca, dotati di valvola di sicurezza e termocoppia - accensione con
piezoelettrico e fiamma pilota - regolazione di potenza indipendente per ogni
vasca - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - dotato di falso fondo
appoggio cestelli e mobile.

Optional: cestelli in varie dimensioni (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6).

% Stainless steel structure and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless steel
containers treated with special ceramic micro-sphere sanding, skimming sy-
stem to eliminate pasta starch deposits - insulating material basket handles
and lid knobs - practical water supply faucet can be connected to the mains
on the panel - raised exhaust with spray guard function - high yield stainless
steel burners with optimised combustion under the container, with safety valve
and thermocoupl - piezoelectric ignition and pilot flame - independent power
adjustment for each container - L.P.G. powered with supplied methane gas kit -
equipped with false bottom basket rest and trolley.

Optional: various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

O Structure et paniers en acier inox - cuves en acier inox AISI316 épaisseur
15/10 traitées au sablage spécial a microsphéres en céramique, systtme a
effleurement pour éliminer les dépdts d'amidon des pates - poignées des pa-
niers et des couvercles en matiére isolante - robinet de vidange d'eau pratique,
@ raccordable au réseau placé sur le tableau de commande - cheminée surélevée @
servant de pare-gouttes - brileurs en acier inox a haut rendement avec com-
bustion optimisée, placés sous la cuve, munis de vanne de sécurité et thermo-
couple - allumage par piézoélectrique et flamme pilote - réglage de puissance
indépendant pour chaque cuve - alimentation au méthane, de série kit G.PL.
- muni de double fond pour pose des paniers et meuble.
En option: Paniers de diverses dimensions (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

CPM/30M

CPM/30DM
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CUOCIPASTA A GAS

GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
FA30BbIE MAKAPOHOBAPKH

MODELLO MODEL .. .. .
MODELE L CPM/30M CPM/30DM eStruktur und Kérbe aus Edelstahl - AISI319-Edelstahl (Stérke 15/10) und mit
MODELD HOREND speziellem Keramik-Mikrokugel-Sandstrahlsystem behandelt, Uberlaufsystem
POTENZA POWER L . . .
PUISSANCE LEISTUNG 10,0 KW 10,0 + 10,0 kW zur Eliminierung von Nudelstarkeablageresten - Korbgriffe und Deckelkndufe
POTENCIA MOLLHOCTb aus Isoliermaterial - praktischer, an das Wassernetz anschlieBbarer Wasse-
CALORIE CALORIES . e . . . . .
g e 8.600 keal/h 8.600 +8.600 kcal/h reinfiillhahn auf der Riickseite des Armaturenbretts - erhdhte Riickwand mit
CALORIAS HEI0hN 34.120 81U/ 34120+ 341208TU/ Spritzschutzfunktion - Hochleistungsbrenner aus Edelstahl mit optimierter
(CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION 3 3 o . .
ST e T e G20=1,05m 3/ h  G0=105+105m fh Verbrennung unter dem Becken, ausgestattet mit Sicherheitsventil und Ther-
CONSUMO METANO. """ PACKO METAHA 625=123m/h 5=13+13mh moelement - piezoelektrische Ziindung und Steuerflamme - unabhéngige
CONSUMO GPL o . S e
PG O Leistungseinstellung fiir jedes Becken - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz
Egm;m‘;:”“” 337%/%); g;g/ %3718 k=/h mitgeliefert - mit Blind-Abstellboden fiir Korbe und Mdbelstiick ausgestattet.
CONSUMO GPL 1/oKg g/ Optional: Korbe in verschiedenen GrolSen (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)
PACXOZ] CKMXKEHHOIO MPUPOAHOIO TA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION . . . .
RACCORDEMENT AUGAZ  GASANSCHLUSS 12"G O Estructura y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable AISI316
;‘;ﬁiﬁ?gk’l‘““s 23‘;;‘:;?“”“””“3" de 15/10 de espesor tratadas con enarenado especial de microesferas de cerdm-
BROLEURS BRENNER N°1 N°2 ica, sistema de extraccién de la capa superficial para eliminar los depdsitos
S::t:‘;”:::u TOPENKH de almidén de la pasta - mangos cestas y pomos tapas de material aislante -
BASIN CAPACITY prctico grifo de carga de agua para conectar a la red dispuesto en el tablero
CONTENANCE DE LA CUVE _ chi H _
NGt 251t 25425 Lt ' chl'menea elevada pa.ra Proteger de las saIPllcadur.as. quemadores de aFero
CAPACIDAD CUBA inoxidable de alto rendimiento, con combustion optimizada, colocados bajo la
EMKOCTb BAHHbI . . . . o
; cuba, dotados con vélvula de sequridad y termopar - encendido piezoeléctrico
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY ; 9 . i .
CONTENANGEPANIER  KORB-FASSUNGSVERMOGEN 2,5 kg 2,542,5kg y llama piloto - requlacion de potencia de forma independiente de cada cuba
APACIDAD CESTA MECTUMOCTb KOP3HbI . .z .z . .
CAPADADIES EAECTHAOCTD KOF3HH: - alimentacion a metano, en dotacion kit G.P.L. - de serie con falso fondo para
TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS20=100°C  ZET20=100°C ~25' apoyo cestos y mueble.
TIEMPO 20= 100L R BREN 202 100°C Opcional: cestas de diferentes tamafios (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6)
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT90=100°C e 5’
TEMPO 02 10 RN 052 100°C @ Kopmyc v Kop3uHbi U3 HepxaBeloLLieii CTanyt - eMKOCTH U3 HepaBeloLLieii
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION . .. N
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 15kg/h 15+15kg/h cranu AISI316 TonwuHoit 15/10 ¢ neckocTpyitHoil 06paboTKoil Kepamuyecku-
PRODUCOON 0 A A0 MIl MUKPOCOEPAMI, CEHCOPHAs CUCTEMA OUNCTKM OT Kpaxmana - pyuku Kop-
DIMENSIONI DIMENSIONS 400x700x 800x700x .
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 31H 1 KpbILLEK U3 30MPYHOLLEr0 MaTepuana - YAo6HbIA KpaH Ans 3anuea
DIMENSIONES PASMEPbI 1040h (mm) 1040h (mm) o o .
ESONETD WG BOZbI, NOACOEANHACMDbIN K BOZOMPOBOAHOI CETH, PaCnONOXeHHbII Ha NaHeNu
POIDS NET NETTOGE WICHT 49kg 76 Kg yYNpaBneHus - NPUNOJHATaA BbITAXHAA Tpy6a ¢ GyHKLuei 3aLuTbl OT 6pbI3r
PEONED) BECHETTD - BbICOKOMPOU3BOAMTENbHbIE TOPEAIKN U3 HepxaBelolleil CTanut ¢ onTuMM-
PESO LORDO GROSS WEIGHT .
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 59 Kg 91kg 3aumeli NPoLecca ropeHns, PacrionoxeHHble Moj eMKOCTbIO U OCHALLEHHble
Ef;iﬁ;mmmw BLCbENN0 3aLMTHBIM KNanaHoM i TepMONapoii - Mbe303MeKTpuyeckoe axuranue 1
PACKAGED DIENSIONS Tao Rao GUTUNDb - HE3aBMCUMOE PerynnpoBaHIe MOLLHOCTY KaX/0ii eMKOCTH - paboTa
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE X X X X ~
———— 1200h (mm) 1200h (mm) Ha MeTaHe, B KOMIIEKTe C 0CHACTKOIA 1A paboTl Ha CKIPKEHHOM NIPUPOAHOM
DIMENSIONES DEL EMBALAJE rase - 0CHalLeHa danbLu-fHOM A1 KOP3WH 1 TyMOOiA.
P JlononHumenbHas KoMnieKmayus: Kop3uHbl pasnuuHblx pasmepos (CE 1/1
VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME yua: p p p p
VOLUME DE UEMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,449 m* 0,844 m? -1/2-1/3-1/6)
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM
CPM30M CPM30DM
g g
Ca) C)
[e—)
—H | C—>
& & o
3
3
800
= 9 < o
R4 N x N
3 § s gl § g s
£ o & Ero 2
3 g = 3 & =
S| = 2 z
36 (IN H20 3/47) L i 31G66(1/2°G) 36 (IN H20 3/4") L 4966(1/2'G
102| (OUT H20 3/4") 295 (OUT H20 3/4") 102| (OUT H20 3/4")
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GAS PASTA COOKERS

CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
TA30BblE MAKAPOHOBAPKU CU OCI PASTA A GAS
MODELLO MODEL
MODELE MODELL CESTELLO CE1/1 CESTELLO CE1/2 CESTELLO CE1/3 CESTELLO CE1/6
MODELO MOZENb
A 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 330 mm 330 mm 290 mm 140 mm
C 60x2 mm 220 mm 60x2 mm 60 mm
D 290 mm 140 mm 105 mm 105 mm
E 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm
F 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G ! 1 ! s
H 285 mm 285 mm 285 mm 285 mm
| 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L ! 1 ! o
M 310 mm 310 mm 310 mm 310 mm
A G
® “ — | ®
e 7 N
- SRR | )
- =
. J
POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI / EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 CE1/6
CE1N1 CE1/2 CE1/2 CE1/3 CE1/2 CE1/6 CE1/3 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6
CE173 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
L 'f N |
- - - (//‘hl ‘Eﬁ Q;’:-“-Q'S
/-"' ’,.-'35' / e
- CE11 CE12 CE173 & CE1/6
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ELECTRIC SOUS-VIDE
SOUS VIDE ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE SOUS-VIDE

COTTURA SOUS-VIDE | CY CHOTPH TPHTOTOBEHAA

O Macchina per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide) - strut-
tura e vasca in acciaio inox (solo struttura per RH50)- scheda controllo con 5
programmi di cottura - display per la visualizzazione delle temperature di ac-
qua, sonda cuore e timer - rubinetto di scarico con valvola di sicurezza - blocco
macchina in mancanza di acqua - sensore temperatura con delta 0,1°C.
Accessori: Sonda al cuore.

% Machine for vacuum cooking at low temperature - stainless steel structure
and basin (structure only for RH50) - control board with 5 cooking programs -
display for viewing water temperature, core probe and timer - drain faucet with
safety valve - stopping of machine when there is no water - temperature sensor
with delta of 0.1°C.

Accessories: Core probe.

O Appareil pour la cuisson sous-vide a basse température - structure et cuve
en acier inox (seulement structure pour le modéle RH50) - fiche de controle
avec 5 programmes de cuisson - afficheur pour visualiser les températures
de I'eau, sonde au cceur en minuteur - robinet de déchargement avec valve
de sécurité - bloc machine en cas de manque d’eau - capteur de température
avec delta 0,1°C.

Accessoires: Sonde au ceeur.

QVakuumgarger'at bei Niedertemperatur - Rahmenstruktur und Behalter aus
Edelstahl (nur Rahmenstruktur fiir RH50) - Kontrollkarte mit 5 Garprogrammen
- Display zur Visualisierung von Wassertemperatur, Herzsonde und Timer - Ent-
ladehahn mit Sicherheitsventil - Maschinensperre bei fehlendem Wasser - Tem-
peratursensor mit Delta 0,1°C.

@ Zubehdr: Herzsonde. @

O Méquina para cocinar al vacio a baja temperatura (sous-vide) - estructura
de la cuba en acero inoxidable (solo estructura para RH50)- tarjeta de control
con 5 programas de coccién - pantalla para visualizar las temperaturas del
agua, sonda al corazon, temporizador - grifo de descarga con valvula de se-
guridad -bloqueo de la maquina en ausencia de agua - sensor de temperatura
con delta 0,1°C.

Accesorios: Sonda al corazon.

O Mpubop Ana HM3KoTEMNepaTypHOIA FOTOBKY Noj BakyyMoM (sous-vide) -
KOpNyC 1 eMKOCTb 13 HepxxaBetoLLeit ctanu (Tonbko kopmyc ana RH50)- nnata
ynpaBneHua ¢ 5 nporpamMmamu roToBKY - AuCnneil AnA oTobpakeHus Tem-
nepatypbl BOAbI, LyN NpojyKTa WA Taitmep - CINBHOIA KPaH ¢ NpefoXpaHu-
TeNbHbIM KNanaHom - 61oKMpoBKa npubopa npu OTCYTCTBUN BOADI - JaTUNK
Temnepatypbl ¢ genbra 0,1°C.

Komnnekmyrowue: \Llyn npogykTa.

-
-
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ELECTRIC SOUS-VIDE

SOUS VIDE ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE SOUS-VIDE
SOUS-VIDE ELECTRICOS

CY CMOTPY NPUTOTOBNEHMA

W, COTTURA SOUS-VIDE

MODELLO MODEL
MODELE MODELL SV25 RH50
MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2kW

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230/1N/50-60 Hz

ALIMENTACION TIOAKNIOYEHUE

CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS 251t 50Lt.
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

TEMPO 20=70°C TIME 20=70°C

TEMPS 20=70°C ZEIT 20=70°C ~50 ~ 25
TIEMPO 20=70°C BPEMA 20=70°C

PRECISIONE DI LAVORAZIONE

PRECISION PROCESSING

TRAITEMENT DE PRECISION o

PRAZISIONSBEARBEITUNG +03°C

PROCESAMIENTO DE PRECISION

TOYHOCTH OBPABOTK/

DIMENSIONI DIMENSIONS

DINENSINS PBMESSUNGEN 522x410x360h (mm) 150x240x390h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 4,2Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 5,5Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

T TSI 570x450%400h (mm) 350x460x240h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,103m 0,039m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER

cu CI N E COCEDORES DE PASTA A GAS
FA30BbIE MAKAPOHOBAPKH

O Piano di cottura in acciaio inox AlSI 304 - struttura, maniglia e piedi, re-
golabili in altezza, in acciaio inox AlSI 430 - griglie indipendenti - bruciatori in
ghisada 3,5 e 6 kW con termocoppia di sicurezza. Il modello CC74P & dotato di 4
piastre elettriche @ 220 mm da 2,6 kW - predisposte per metano, kit GPL incluso
- forno elettrico ventilato GN1/1 da 3 kW in acciaio inox AlSI 430 - guide suppor-
to teglie removibili per una pit facile pulizia - capacita 4xGN1/1 passo 75mm
- in dotazione 1 griglia in acciaio cromato - timer 0-120’- termostato 0-270°C.
Modelli disponibili:

((74G: 4 fuochi a gas + vano a giorno

(C74FEV: 4 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1

((76G: 6 fuochi a gas + vano a giorno

(C76GFEV: 6 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1 + vano giorno

(C74P: 4 piastre elettriche + vano a giorno

% Cooking surface in AlSI 304 stainless steel - structure, handle and feet, adju-
stable in height, in AISI 430 stainless steel - independent grills - 3.5 and 6 kW
cast iron burners with safety thermocouple. The CC74P model is equipped with
40 220 mm, 2.6 kW electric plates - set up for methane, LPG kit included -
GN1/1 3kW ventilated electric oven in AISI 430 stainless steel - removable rack
support guides for easy cleaning - 4xGN1/1 capacity, 75 mm clearance - 1 chro-
med steel grill supplied - 0-120" timer - 0-270°C thermostat.

Available models:

((74G: 4 gas burners + open unit

(C74FEV: 4 gas burners + GN1/1 electric oven

((76G: 6 gas burners + open unit

. (C76GFEV: 6 gas burners + GN1/1 electric oven + open unit

~ (C74P: 4 electric plates + open unit

O Plan de cuisson en acier inox AlSI 304 - structure, poignée et pieds, réglables
en hauteur, en acier inox AlSI 304 - grilles indépendantes - briileurs en fonte de
3,5 et 6 kW avec thermocouple de sécurité. Le modele CC74P est équipé de 4
plaques électriques @ 220 mm de 2,6 kW - prévues pour le méthane, kit GPL
fourni - four électrique ventilé GN1/1 de 3 kW en acier inox AISI 430 - quides
de support des plaques amovibles pour un nettoyage plus facile - capacité
4xGN1/1 pas 75 mm - 1 grille en acier chromé fournie en équipement - minu-
teur 0-120’- thermostat 0-270°C.

Modeles disponibles :

((74G: 4 feux a gaz + logement ajouré

(C74FEV : 4 feux a gaz + four électrique GN1/1

((76G: 6 feux a gaz + logement ajouré

(C76GFEV : 6 feux a gaz + four électrique GN1/1 + logement ajouré

(C74P : 4 plaques électriques + logement ajouré

J

(C76GFEV
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GAS PASTA COOKERS

CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER

COCEDORES DE PASTA A GAS CU CI N E
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKH

Q Kochfeld aus Edelstahl AISI 304 - Struktur, Griffe und hohenverstellbare
StiitzfiiBe aus Edelstahl AISI 430 - eigenstandige Roste - Brenner aus Gusseisen
mit 3,5 und 6 kW mit Sicherheits-Thermoelement. Das Modell CC74P ist mit 4
Elektroplatten @ 220 mm mit 2,6 kW ausgestattet - fiir Methan vorgeriistet,
LPG-Bausatz inbegriffen - elektrischer Umluftofen GN1/1 mit 3 kW aus Edel-
stahl AISI 430 - herausnehmbare Backblechfiihrungen fiir eine einfachere Rei-
nigung - Leistung 4xGN1/1 Schritt 75mm - 1 verchromter Stahlrost als Beigabe
- Zeitgeber 0-120"- Thermostat 0-270°C.

Verfiighare Modelle: = '
(C74G: 4 Gasbrenner + offenes Fach —; — :
(C74FEV: 4 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1 =

((76G: 6 Gashrenner + offenes Fach § . ‘
(C76GFEV: 6 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1 + offenes Fach s O . O -

(C74P: 4 Elektroplatten + offenes Fach

O Plano de coccién en acero inoxidable AISI 304 - estructura, manivela y pa- \,

tas ajustables en altura, en acero inoxidable AlSI 430 - parrillas independientes '
- quemadores en hierro fundido de 3,5 y 6 kW con termopar de sequridad. El
modelo CC74P esta provisto de 4 placas eléctricas @ 220 mm da 2,6 kW - pre-
dispuestas para metano, kit GPL incluido - horno eléctrico ventilado GN1/1 de
3 kW en acero inoxidable AISI 430 - guias soporte bandejas extraibles para una
limpieza més facil - capacidad 4xGN1/1 paso 75mm - en dotacién 1 parrilla en
acero cromado - temporizador 0-120’- termostato 0-270°C.
Modelos disponibles J L
((74G: 4 fuegos de gas + compartimento abierto CCT4FEV
(C74FEV: 4 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1 L
((76G: 6 fuegos de gas + compartimento abierto

@ (C76GFEV: 6 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1 + compartimento abierto O
(C74P: 4 placas eléctricas + compartimento abierto

O [TnuTa n3 Hepxasetowweii cranu AlSI 304 - KOHCTPYKLNA, PyyKa 1 HOXKI,
perynupyemble No BbicoTe, 3 HepxasetoLueii ctanu AlSI 430 - He3aBucumble
PeLLETKM - YyryHHble ropenki B 3,5 1 6 KBT ¢ 3auTHbIM TepMO3N1eMeHTOM.
Mogenb (C74P ocHalweHa 4 snekTpuyeckinmu nautkamn @ 220 mm B 2,6 KBT -
npespacnonoxeHHble N4 ra3oBoil nogaun, GPL BKoueH B KOMNAEKT - dneK-
Tpuyeckas AyxoBka ¢ BeHtunatopom GN 1/1 B 3 kBT 13 HepxaBeloLueii cTanu
AISI 430 - HanpaBnAtoLMe ANA ONOPbI BbIABUraEMbIX NPOTUBHEI AnA bonee
NerKoii 04NCTKM - BMecTUMOCTb 4XGN1/ 1 war 75 MM - B KOMMNeKTe NoCTaBns-
eTcA 1 XxpoMUpOBaHHaA (TanbHaA peLueTka - Taitmep 0-120'- Tepmoctat 0-270
°C

Mogenu B Hannunm:

(C74G: 4 ra3oBble ropenki + OTKPbITbIN 0TCEK

(C74FEV: 4 razoBble ropenku + anekTpuyeckas gyxoska GN1/1

(C76G: 6 ra3oBble ropenki + OTKPbITbIN 0TCEK

(C76GFEV: 6 ra3oBble ropenku + 3nektpuyeckas ayxoska GN1/1 + oTKpbITblii
oTCEK

(C74P: 4 3neKTpUUECKIX MAUTKM + OTKPbITBIN OTCEK

Fimar Catalogo 2015.indd 155 @ 27/07/16 09:50



CUCINE

KITCHENS RANGES

CUISINIERES
HERDE
COCINAS
MANTbI

(746G

POTENZA - POWER - PUISSANCE - LEISTUNG - POTENCIA - MOLLHOCTb

(C74FEV

((76G

(C76GFEV

(C74pP

)i ()

)] ()]

[2,6 kW] [2,6 kW]
9220 mm 9220 mm

=) ()

o) G

[2,6 kW] [2,6 kW]
9220 mm 9220 mm

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZATOP

TOP POWER

PUISSANCETOP

LEISTUNGTOP

POTENCIATOP

MOLLHOCTb MAHETNNA TINTBI

POTENZA FORNO OVEN POWER
PUISSANCE FOUR LEISTUNG OFEN
POTENCIA HORNO MOLLHOCTb IYXOBKH
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAnoPuu
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXOJ| METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CAVMEHHOIO NPUPOIHOIO TA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEANHEHNE TA3A

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOI KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMTMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBBEM YMAKOBKI
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((74G

» 19kw

/

/

Kcal/h 16337
BTU/h 64830

G20/25=2,43 m*/h

630/31=1,80kg/h

1/2"G

800x700x900h (mm)
74kg

85kg

860x760x915h (mm)

0,595 m’

(C74FEV

» 19kw
N3k

230V/1N/50-60 Hz

18916 kcal/h
BTU/h 75065

G20/25=2,00 m*/h

630/31=1,50 kg/h

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

71kg

82kg

((76G

W 285kW

/

/

24505 keal/h
BTU/h 97244

G20/25=3,00 m*/h

630/31=2,25 kg/h

1200x700x900h (mm)
94 kg

108 kg

1260x760x915h (mm)

0,871 m?

(C76GFEV

W 285kW
N3k

230V/1N/50-60 Hz

27085 keal/h
BTU/h 107482

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

91 kg

105 kg

C74p

N 104kW

/

400V/3N/50-60 Hz

8942 kcal/h
BTU/h 35485

800x700x900h (mm)
55kg

65 kg

860x760x915h (mm)

0,595m’
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SNACK BAR &

SNACKBARO

SNACKBAR @

SNACKBARO
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PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS
MIXER

STEHRE FRULLATORI

O Macchina per preparare frullati, frappé ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - il modello FR200P ha il variatore di velocita - microinterruttore su
coperchio - coltello removibile a quattro lame in acciaio inox - tappo su coper-
chio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - disponibile con bicchiere in
lexan o acciaio inox. | modelli doppi sono dotati di un gruppo coltello ed un |
gruppo mescolatore. |
Optional: Bicchiere inox o lexan per frullati o per frappé.

% Shake, frappe, etc. machine. Body made of painted aluminium alloy - model J
FR200P has selectable speeds - micro switch on cover - 4-blade stainless steel
removable knife - cap on lid to add ingredients during work - available with
lexan or stainless steel cup. Double models are equipped with a knife unit and
mixing unit.

Optional: Stainless steel or lexan cut for shakes or frappe.

OMachine pour préparer les jus a base de fruits, les frappé, etc. Corps en alliage
d’aluminium peint - le modéle FR200P a le variateur de vitesse - micro-contact
sur le couvercle - couteau amovible a quatre lames en acier inox - bouchon sur
le couvercle pour ajouter des ingrédients durant le travail - disponible avec un
verre en lexan ou en acier inox. Les modéles doubles sont munis d’un groupe de
couteaux et d’un groupe mélangeur.

Extras: Verre en inox ou lexan pour les jus ou les frappés.

Q Maschine zur Zubereitung von Mixgetrénken, Frappés usw. Rahmenstruktur
in lackierter Aluminiumlegierung - das Modell FR200P verfiigt iber eine
Geschwindigkeitsveranderung - Mikroschalter auf dem Deckel - abnehmbares
Messer mit vier Klingen aus Inox-Stahl - Stopfen auf dem Deckel fiir die
Beigabe der Zutaten in der Arbeitsphase - erhdltlich mit Becher aus Lexan oder
Inox-Stahl. Die Modelle sind mit einer Messergruppe und einer Mixer-Gruppe
ausgestattet.

Optionals: Becher aus Inox oder Lexan fiir Mixgetrdnke oder Frappés.

FR150P

O Mdquina para preparar batidos, granizados, etc. Estructura en aleacién
de aluminio pintado - el modelo FR200P tiene un variador de velocidad -
microinterruptor en la tapa - cuchilla extraible de cuatro cuchillos de acero
inoxidable - tapdn en la tapa para afiadiringredientes durante el funcionamiento
- disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable. Los modelos dobles tienen
un grupo de cuchillay un grupo mezclador.

Opcionales: vaso de acero inoxidable o de lexan para batidos o para granizados.

G Mpubop Ana npurotoBneHus kokTeineid, dpanne u T.4. OKpaLleHHbIi
KOpnyc U3 Nerkoro antomiHNeBoro cnnasa - mogenb FR200P umeer perynatop
CKOPOCT) - MUKPOBBIKMHOUATENb Ha KPbILLKE - YeTbIPEXNONACTHOI CbeMHbIN
HOX U3 HepxaBseloleil cTanu - npobka Ha Kpblwke AnA Jo6aBneHus
WHTPELVEHTOB B X0Ze paboThl - NpeanaraeTca B UCMONHEHNI €O CTaKaHOM U3
NeKCaHa Un U3 HepxaBetoLeil cTanu. [IByxCTakaHHble MOZeNI OCHALLEHbI
OfJHIM HOXEBbIM GJI0KOM 11 OHUM CMECUTENbHBIM.

JlononHumenvHaa komnnexkmayusa: (TakaH 13 HepxaBetoLLed CTanu unm u3
NeKcaHa AnA NpUroToBNeHNA KoKTelneid un dpanne.

FR1501
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FRULLATORI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY
CONTENANCE DUVERRE ~ BECHERFASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKHN
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FR1501

350W
230V/1N/50-60Hz
16000 rpm

15Lt.
210x210x490h (mm)
4Kg

5Kg

300x300x530h (mm)

0,048 m*

FR150P

@ fimar

FR21501

FR200P

750 W

1400024000 rpm
2Lt

210x215x485h (mm)
5Kg

6,5Kg

FR21501

350+350W

2x16000 rpm

15+15Lt

380x210x490h (mm)

8,5Kg

10Kg

530x310x530h (mm)

0,087m’

PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS

MIXER

LICUADORAS
BJIEHJEPDI

FR2150P
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MILK SHAKERS N
MILKSHAKER
MILKSHAKER ; <
STEHIGPSLA7A TP FRULLATORI FRAPPE
BAEHAEPBI A1 NPUTOTOBJIEHNA OPAMMNE
O vacehi lzzare frappe, cocktails,sorbetti ecc. Strutturain legadial- e e
acchina per realizzare frappe, cocktails, sorbetti ecc. Strutturainlegadial-  yopee MODELL FP1I FP1P FP2I FP2P
luminio - disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox - sistema di accensione ~ MOPEO MOIETE
. . . . . POTENZA POWER
automatica solo con bicchiere inserito. PUISSANCE LEISTUNG 120W 120+120W
POTENCIA MOLLHOCTb
. . .. ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
% Frappe, cocktail, sherbet, etc. machine. Body made of aluminium alloy - BRANCHENENT ST EREIE 230V/1N/50-60Hz
available with lexan or stainless steel cup - automatic on system only with cup ~ AUMENTACION I ETE
. VELOCITA SPEED
inserted. VITESSE GESCHWINDIGKEIT 16000 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb
OM hi les f & | ktails. | bets. etc. G lliage d’ CAPACITABICCHIERE ~ CUP CAPACITY _
achine pour les Trappes, les cocktalls, 1€ SOrbets, €1c. Lorps en alllage d'a-  covrenancepuverre — secheRrassunsvermoeen 0,55 Lt. 0,55+0,55 Lt.
luminium - disponible avec verre en lexan ou acier inox - systéme de mise en ~ CAPACIDADVASOS  EMKOCTb CTAKAHA
marche automatique uniquement lorsque le verre est introduit dans la machine. E:mixilgﬂ's m&iﬁ,’ﬁm 150x195 300x195
DIMENSIONES PASMEPbI x485h (mm) ¥485h (mm)
® aschine zur Herstellung von Frappés, Cocktails, Sorbets usw. EZ?SSNJSO ﬂi}f;ﬁ'ﬁ;}m 25Kg 5Kg
Rahmenstruktur in  Aluminiumlegierung - erhdltlich mit Becher aus  PEsONE© BECHETTO
Lexan oder Inox-Stahl - System zur automatischen Einschaltung nur bei Ef,?;’;g,'jﬁ? gsﬁii(ﬁiﬁ,“gm 3,5Kg 6,5Kg
eingesetztem Becher. PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
- . . . iy 210x250 370x250
OMa uina para realizar frappé, cocktails, sorbetes, etc. Estructura de aleacion ~ DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
quinap PP VERPACKUNGSABMESSUNGEN x570h (mm) x530h (mm)

de aluminio - disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable - sistema de  pimensiones beL EmBALAJE
encendido automatico sélo con vaso de encastre. PASHEPbl YAKDRRY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

@ Mpubop Ana npurotoBneHia dppanne, KokTeiineii, copbeta u T.n. Kopnyc us x‘g}g‘;"\“&g;g&‘mﬁ 0,030 m’ 0,049 m*
JIETKOr0 a/IOMUHUEBOTO CTINIaBa, MPEAJIATaeTcA B UCTIONHEHNIA CO CTAKAHOM M3 VOLUMEN DELEVBALAJE
JleKCaHa W U3 HePXKaBEIOLLEH CTasy, aBTOMATUYECKas CUCTeMa BKIHOYEHUS,

cpa6aTb|Ba|0u4aﬂ TOJIbKO MPY YCTAHOBJIEHHOM CTaKaHe.

OBbEM YNAKOBKN
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\ JUICE SQUEEZER
PRESSE-AGRUMES
ZITRUSPRESSE
SPREMIAGRUMI OB
COKOBBIXXUMAJIKW ANA LIUTPYCOBBIX
mgﬁit? mgg:h SPM SPL O SPM: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato -
MOPED MOHETD vasca e filtro estraibili - accensione e spegnimento automatici tramite pressione
iﬁ]ﬁ?jﬁq L'}?ﬂﬁ',‘m 150 W sulla pigna - doppia pigna in ABS alimentare.
FOTENC MOLHOCTD SPL: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato - azio-
:m&mw E?:!,i;‘éﬁﬁwm 230V/1N/50-60Hz namento e spegnimento automatici tramite I'utilizzo della leva premi-frutta -
ALMENTAOH MO E vasca, filtro e pigna removibili.
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 500 rpm
VELOCIDAD CKopocTb % SPM: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer -
Emiﬂilgﬂg removable basin and filter - automatic power on and off by pressing the cone
DHESOEN )Z(;%io(?n m) )z(;géi()(sm m) - ABS food safe double cone.
DIVENSIONES SPL: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer - automatic
PASMERD] on/off by fruit juicer lever - removable basin, filter and cone.
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 3,8Kg 4,5Kg
;Eg [‘5;‘;0 i;’;u&m O spm: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d’aluminium
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 4,8Kg 55Kg peint - cuve et filtre amovibles - mise en marche et arrét automatiques avec une
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS

pression sur le cone - double cone en ABS alimentaire.
SPL: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d'aluminium peint -

m{\“&%ﬁ;‘:ﬂ"gﬁﬁﬁ 390x300x440h (mm) mise en marche et arrét automatiques par I'emploi du manche presse-fruits -
DIMENSIONES DEL EMBALAJE cuve, filtre et cone amovibles.

PA3MEPbI YNAKOBKI

‘;Eweimmf Q SPM: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
e e 0,051 m’ ausziehbare Wanne und Filter - automatisches Ein- und Ausschalten
VOLUMEN DEL EMBALAJE durch Druck auf den Presskegel - doppelter Presskegel aus
R MAMGEL lebensmittelechtem ABS.

SPL: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
automatische Ein- und Ausschaltung mit Hilfe des Hebel-Pressarms - Wanne,
Filter und Presskegel abnehmbar.

O SPM: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado -
recipiente y filtro extraibles - encendido y apagado automaticos pulsando en la
pifia - doble pifia de ABS de uso alimentario.

SPL: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado - puesta
en marcha y apagado automaticos con la palanca empujadora de la fruta -
recipiente, filtro y pifia extraibles.

G SPM: TpodeccoHanbHaa anekTpuueckas COKOBbRKMMANKa AnA
LIMTPYCOBbIX 13 OKPALLEHHOrO aNioMMHIEBOTO CMaBa - CbeMHble Yala
GunbTp - aBTOMaTuueckoe BKIKYEHNe U BbIKNIOUeHUe MyTemM HaxaTua Ha
BbIXKIIMHOII KOHYC - 1BOIHOI BbIXUMHOIA KOHYC 13 nueBoro AbC-nnacTuka.
SPL: TpodeccvoHanbHas anekTpuyeckan COKOBbRKUMANKa ANA LMTPYCOBbIX
M3 OKpALLEHHOro aNnioMMHIEBOrO CMNaBa - aBTOMATUYECKOe BKIHYeHue 1
BbIKTIOYeHNe NPV HaXaTiu 1 OTNYCKaHUN NPUXUMHOTO pbluara Ans GpyKToB
- CbeMHble YaLua, GUALTP U BbIKUMHOI KOHYC.
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ICE MINCER \
BROYEUR A GLACE
EISZERKLEINER
TRITAGHIACCIO TRL - ROGM
bA0APOBUTENb
MODELLO MODEL
OTRL:Tritaghiaccio professionale per tritare il ghiaccio in scaglie sottili, adat- ~ wooeie MODELL TRL ROGM
to per preparare granite, cocktails, ecc. Struttura in ABS - microinterruttore su mzﬁ ':g@i’;b
leva - tramoggia in lega leggera - lama in acciaio inox - espulsione ghiaccioa  pussance LEISTUNG 350W 150W
gravité. POTENCIA MOLLHOCTD
L . o ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
ROGM: Rompighiaccio professionale per frantumare il ghiaccio, adatto per pre-  aancrement STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
parare Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, ecc. Struttura in lega di alluminio CE'L“(’)';NT;A"O“ 2:;';“'0“””
verniciato - microinterruttore su coperchio - bicchiere e gruppo lame in acciaio  viess GESCHWINDIGKEIT 1200 rpm 800 rpm
inox - regolazione dimensione ghiaccio tritato. VAIOGAD i
PRODUZIONE ORARIA
HOUR PRODUCTION
%TRL: Professional ice mincer to crush ice in thin chips, ideal for frozen drinks, ~ PRODUCTIONPAR HEURE ~120Kg/h

. . . . . STUNDENLEISTUNG
cocktails, etc. Body made with ABS - micro switch on lever - light alloy hopper - probuccion Horaria

stainless steel blade - gravity ice ejection. p——
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY

ROGM: Professional ice crusher to crush ice to prepare Caipirinhas, Mojitos, ~ contenanceDVERRE  BECHERFASSUNGVERMOGEN / 3Lt
Frozen Cocktails, etc. Painted aluminium alloy body - micro switch on cover -~ C*AIADVSES  EWKOCTbCTARARA
. . R ) i DIMENSIONI DIMENSIONS 210)(465 210)(380
stainless steel cup and blade unit - crushed ice size selection. DIVENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI x480h (mm) x490h (mm)
O . . PESO NETTO NETWEIGHT
TRL: Broyeur a glace professionnel pour broyer la glace en fines lamelles,  poisner NETTOGE WICHT 8,2 K 5K
2 Rg Y

convient a la préparation de granits, cocktails, etc. Structure en ABS - micro- 0" BECHENG

L, 7 O . ) PESO LORDO GROSS WEIGHT
contacts sur le manche - trémie an acier léger - lame en acier inox - expulsion ~ powsgrur BRUTTOGEWICHT 9,2Kg 6 Kg

dela glace par graVité. PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

ROGM: Brise-glace professionnel pour concasser la glace, convient pour la  eackacen bimeNsions i i
p,répara’ti'on de .Caipiriflhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Corps en alliage ~ [itetoo EHb/e x31(;(h ) x53(;(h ()
d’aluminium peint - micro-contact sur le couvercle - verre et groupe de lames ~ DIMENSIONES DEL EMBALAJE

en acier inox - réglage dimension glace broyée. :ﬁﬁﬁﬁgﬁﬂ?m

PACKAGED VOLUME

& TRL: Profi-Eiszerkleiner zum Zerkleinern von Eis in diinne Splitter, geeignet Ol DELMBALIGE 0,046 m* 0,047 m*
fir die Zubereitung von Granitas, Cocktails usw. Konstruktion aus ABS - gg;mnynﬁg:;AWE

Mikroschalter auf Hebel - Fiilltrichter aus Leichtmetall - Klinge aus Inox-Stahl

- SchwerkraftausstoB des Eises.

ROGM: Profi-Eisbrecher zum Zerhacken von Eis, geeignet fiir die Zubereitung
von Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails usw. Rahmenstruktur in lackierter
Aluminiumlegierung - Mikroschalter auf Deckel - Becher und Messergruppe aus

Inox-Stahl - Einstellung der GroBe des gecrushten Eises.

O TRL: Picadora de hielo profesional para deshacer el hielo en delicadas
escamas, se adapta para preparar granizados, cocktails, etc. Estructura de ABS
- microinterruptor en la palanca - tolva de aleacion liviana - cuchilla de acero
inoxidable - expulsién del hielo por gravedad.

ROGM: Picahielo profesional para quebrar el hielo, se adapta para preparar
(aipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Estructura de aleacién de aluminio
pintado - microinterruptor en la tapa - vaso y grupo cuchillas de acero inoxidable
- requlacion de la medida del hielo triturado.

G TRL: MpodeccuoHanbHblii NbaoapobuTens AnA M3MenbueHns Nbda B
MeJIKyto KpOLLKY, NOAXOAALLYI0 ANA NPUTOTOBNEHUA TPaHUT, KOKTeiineli  T.4.
Kopnyc u3 AbC-nnacTuka - MMKpPOBbIKNIOYATENb HA PYKOATKE - BOPOHKA 13
Nerkoro CniaBa - Ne3gue U3 HepxaBeloLLeil CTany - BbiTanKuBaHue Nbda nog
NefiCTBUEM CUbI TAXKECTU.

ROGM: TpodeccuoHanbHblit 6neHaep AnA ApobneHua nbda, KOTOPbIil
ncnonbsyerca  and  npurotosnenns  Kainupuubd, Muxuto u [pyrux
KokTelineit co nbaoM. OKpalUeHHbIil Kopnyc W3 aniMUHWUEBOrO (nnaga -
MUKPOBbIKNIOUaTeNb Ha KpbILLKe - CTakaH 1 610K ne3Buii U3 HepaBetoLLeit
CTanu - BO3MOXHOCTb PerynupoBaTh pa3mepbl KyOuKoB Nbja.

ROGM
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. MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT

GRUPPI MULTIPLI SAPHA KON

O Macchine per realizzare contemporaneamente pill lavorazioni. Struttura in
lega leggera di alluminio verniciato - motori indipendenti.

GP2SF: composto da spremiagrumi e frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan.
GP2FR: composto da frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan e rompighiaccio
con bicchiere in acciaio inox.

GP3SFF: composto da spremiagrumi, frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan
e frullatore frappé con bicchiere in lexan.

% Multi-purpose appliances. Painted aluminium alloy body - independent
motors.

GP2SF: composed of a citrus juicer and mixer with 1.5 lit lexan cup.

GP2FR: composed of a mixer with 1.5 lit lexan cup and ice crusher with stainless
steel cup.

GP3SFF: composed of a citrus juicer, mixer with 1.5 lit lexan cup and milkshaker
with lexan cup.

O Machines pour préparer simultanément plusieurs recettes. Corps en alliage
d’aluminium Iéger peint - moteurs indépendants.

GP2SF: composé d’un presse-agrumes et d'un mixeur avec un verre de 1,51 en
lexan.

GP2FR: composé d'un mixeur avec un verre de 1,5 | en lexan et d’un brise-glace
avec un verre en acier inox.

GP3SFF: composé d'un presse-agrumes et d’un mixeur avec un verre de 1,5l en
lexan et d’un milkshaker avec un verre en lexan.

Q Maschines zur gleichzeitigen Ausfiihrung mehrerer Arbeitsgange.
Rahmenstruktur in lackierter Aluminiumlegierung - unabhéngige Motoren.
GP2SF: bestehend aus Zitruspresse und Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan.
GP2FR: bestehend aus Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan und Eiscrusher mit
GP25F Edelstahlbehalter.

GP3SFF: bestehend aus Zitruspresse, Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan und
Milkshaker mit Behalter aus Lexan.

O Maquinas para varias preparaciones a la vez. Estructura de aleacion ligera
de aluminio pintado - motores independientes.

GP2SF: compuesto por exprimidor y licuadora con vaso de 1,5 L. de lexan.
GP2FR: compuesto por licuadora con vaso de 1,5 L. de lexan y rompe hielo con
vaso de acero inoxidable.

GP3SFF: compuesto por exprimidor, licuadora con vaso de 1,5 L de lexan y
licuadoras frappeé con vaso de lexan.

9 MawnHbl NS OAHOBPEMEHHOTO BbIMOHEHNA Pa3NMYHBIX TUMOB
06paboTku. OKpalueHHblii KOPMyC W3 NErkoro anoMMHUEBOT0 CnnaBa —
He3aBUCUMble BUTATENN.

GP2SF: cocTouT 13 COKOBBIKMMANKV ANA LUTPYCOBbIX M 6neHaepa Co CTakaHoM
obbemom 1,5 1 13 neKcaHa.

GP2FR: coctouT 13 bneHaepa o CTakaHom o6bemom 1,5 N 13 neKcaHa u
NbA0APOOUTENA CO CTaKAHOM 13 HepXKaBetoLLieli CTau.

GP3SFF: cocTouT 13 COKOBBIKMMANKV ANA LUTPYCOBBIX, 6neHpepa co cTakaHoM
o6bemom 1,5 1113 neKkcaHa v npubop AnA NpUroToBAEHUA dpanme co CTakaHoM
113 NeKCaHa.
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MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT

GRUPO MULTIPLO
BAPHbIN KOMBANH
MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

BRANCHEMENT

STROMVERSORGUNG

ALIMENTACION

NOAKIOYEHVE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTD
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESOLORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKIA
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GP2SF

150+350 W

230V/1N/50-60Hz

500/16000 rpm
380x240x490h (mm)
9Kg

10Kg

530x310x530h (mm)

0,087 m’

GP2FR

800/16000 rpm

GRUPPI MULTIPLI

GP3SFF

150+350+120 W

500/16000/16000 rpm
510x240x500h (mm)
11Kg

12Kg

GP3SFF
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TOSTIERETOP

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

CAPACITA TOAST

TOAST CAPACITY

CAPACITE DETOASTS

TOAST-KAPAZITAT

CAPACIDAD TOAST

BMECTUMOCTb 1118 CAHAABUYEN
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

TOP/3D
2200W

230V/1N/50-60Hz

370x230
x90h (mm)

3(n°)

490x250x
230h (mm)

8 Kg

10Kg

360x590
340h (mm)

0,073 m*
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TOP/6D

3300W

370x230
x180h (mm)

6(n°)

490x250x
350h (mm)

9,5Kg

11,5Kg

370x590
x490h (mm)

0,107 m’

TOP/6D

® L i [ [T

TOASTER

TOASTEUR

TOASTER

PARILLA-TOSTADORA DE BANDEJA
TOCTEP

O Macchina per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, hamburger, wiirstel,
toast farciti, piadine, ecc. Struttura in acciaio inox - funzionamento mediante
resistenze con tubi al quarzo - timer 0=-15 minuti.

% Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster.
Stainless steel body - resistance function with quartz tubes - 0 - 15 minute ti-
mer.

O Machine pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits, les
steak hachés, les saucisses de Francfort, les toasts farcis, les «piadine», etc. Corps
en acier inox - fonctionnement par résistances a tubes au quartz - minuterie 0
a 15 minutes.

Q Maschine zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenstruktur aus Inox-Stahl -
Betrieb mittels Widerstande mit Quarzrohren - Timer 0=-15 Minuten.

O Méquina para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, ham-
burguesas, wiirstel, emparedados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estructu-
ra de acero inoxidable - funcionamiento por medio de resistencias con tubos de
cuarzo - temporizador 0--15 minutos.

O Mpubop pana pasorpeBaHna nuuubl, 6yTepOponoB, MULLeBbIX
nonyabpukatos, rambyprepos, COCMCOK, CaHABUYEN, neneLuek 1 T.n. Kapkac
U3 HepxaBeloweii CTanu, HarpeBaTesibHble 3NeMeHTbl C KBapLieBbIMU
Tpy6Kamu, Taiimep Ha 015 MItHyT.
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TokSTEUR TOSTAPANE CONTINUO &5

TOASTER

TOSTADOR DE PAN CONTINUO 5 Toc - Tocs
TOCTEP 19 NPUTOTOBNEHUA TPEHOK HEMPEPbIBHOIO AEENCTBUA

O Macchina per tostare fette di pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox mgﬁit? mgﬁih T0CS TOC

- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura rivestita in ma- ~ MOPEL MOAETS

teriale isolante - motore autoventilato con riduttore incorporato - regolazione :3{:5'1,5:& LPE?;ATIEZG 2660 W 3000W
velocita scorrimento tappeto di cottura - funzionamento mediante resistenze ~ POTENCA MOHOeID

con tubi al quarzo - accensione tubi a blocchi per meglio impostare il calore de- ka,?,ﬁf E?%ﬁéﬂi’;‘,fwm 230V/1N/50-60Hz

siderato - ventola di dissipazione calore. ALMENTACION [IOARTIGEHNE

DIMENSIONI TAPPETO COTTURA
% COOKING CONVEYOR DIMENSIONS
Continuous bread slice toaster. Stainless steel body - rotating stainless steel ~ DIMENSIONS DUTAPLS DE CUISSON
. . o . y . g . ABMESSUNGEN DER GARFLACHE 220x330 (mm) 305x410 (mm)
toasting mat - cooking chamber coated with insulating material - self-ventila- ~ omensionesTapere coccion

ting motor with built-in gear motor - toasting mat sliding speed adjustment ~ PASVEPbIKAPOSHOTO KOHBEIERA
TEMPO DI COTTURA COOKINGTIME

- resistance function with quartz tubes - block tube power to better setrequired ~ tempsoecuisson ~ arzer 75--270 (sec.) 100--360 (sec.)
heat _ heat dISSIpatlon fan TIEMPO DE COCCION BPEMS MPUTOTOBNEHNA
’ PRODUZIONE ORARIA
HOUR PRODUCTION
O Machine pour griller les tranches de pain en continu. Corps en acier inox - FRo0UCTONPARHELRE 80--360 (n°) 150+-480 (n°)

tapis de grillage rotatif en acier inox - chambre de cuisson revétue de matériel ~ propucien HoraRiA
. a1 . . . . . N MOYACOBOE NPOM3BOACTBO
isolant - moteur auto ventilé avec réducteur incorporé - réglage de vitesse a

DIMENSIONI DIMENSIONS
coulissement du tapis de cuisson - fonctionnement par résistances a tubes au  omensions ABMESSUNGEN 370x480 450x680
; 3 : DIMENSIONES PASMEPbI x340h (mm) x390h (mm)
quartz - mise en marche avec tubes a blocages pour mieux programmer la cha- " -
leur voulue - ventilateur de dissipation de chaleur. POIDS NET NETTOGEWICHT 16 Kg 22Kg
PESO NETO BECHETTO
e . . . PESO LORDO GROSS WEIGHT
Maschine zum Toasten von Brotscheiben im Dauerzyklus. Rahmenstruktur ~ powssrur BRUTTOGEWICHT 18 Kg 25 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

aus Inox-Stahl - drehbare Toastfliche aus Inox-Stahl - Garkammer mit —-——

Isoliermaterialbeschichtung - Motor mit Eigenbeliiftung und eingebautem  packaceo oimensions 560x420 720x550
Getriebe - Einstellung der Toastflchen-Laufgeschwindigkeit - Betrieb mittels ~ jcrots  HE LA 450 (mm) x430n (mm)
Widerstande mit Quarzrohren - Blockeinschaltung der Rohre zur besseren  DIMENSIONES DEL EMBALAJE

. . . - . . PA3MEPbI YMTAKOBKIA
Einstellung der gewiinschten Hitze - Warmeableitungsventilator.

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

4. . . VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
O Mdquina para tostar rebanadas de pan en ciclo continuo. Estructura de  yerpackuncsvoumen 0,106 m 0,190 m

acero inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara Xgiiﬂﬁy“n?\ibi“fﬁ'““

de coccidn revestida con material aislante - motor autoventilado con reductor
incorporado - regulacion velocidad deslizamiento tapete de coccion - funciona-
miento por medio de resistencias con tubos de cuarzo - encendido de tubos en
bloques para programar mejor el calor deseado - ventilador para disipar el calor.

O Mpubop ana obxapusaHua xneba B HenpepbiBHOM pexume. Kapkac
W3 HepXaBelowweil CTanu, NOBOPOTHbIA 06XapouHblii  KOHBeliep U3
HepKaBelLUeil (Tanu, KapouHasa Kamepa 001MLOBaHA M30AMpYIOLUM
MaTepuanom, CaMoBeHTUINpYeMbIil ABUraTeNb CO BCTPOEHHBIM PesyKTopoMm,
perynupoBKa CKOpOCTH 063apoyHOro KoHBeliepa, HarpeBaTesbHble NeMeHTbI
C KBapLeBbIMU TpybKamu, nobnoyHoe BKoueHIe TpyboK AnA ONTUMANbHOTO
3aJjaHnA TeMneparypbl, BeHTUNATOP ANA pacnpeeneHus Tenna.
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) PIASTRE ELETTRICHE
IN GHISA PE/N

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE ~ POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPI APOYHOI NOBEPXHOCTY

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMTMEPATYPA

DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

PESO/RN

PE25/R-LN  PE35/R-LN
1800 W 2200W
230V/1N/50-60Hz
230x 340x
230 (mm) 230 (mm)
0--300°C
320x 420x
360x 360x
200/520h 200/520h
(mm) (mm)
16Kg 22Kg
18Kg 24Kg
460x 560x
450x 470x
300h (mm) 300h (mm)
0,062m* 0,079 m*

PE50/R-L-MN

3600 W

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x
230 (mm)

570x
360x
200/520h

(mm)

27 Kg
34Kg

690x
450x
380h (mm)

0,118 m’
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CAST IRON ELECTRICAL GRILLS
PLAQUES ELECTRIQUES EN FONTE
GUSSEISENELEKTROPLATTEN
PLACAS ELECTRICAS DE FUNDICION
MNEKTPUYECKME NNIUTBI

O Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in grado di mante-
nere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre per garantire
una migliore conducibilita - termostato 0300 °C - termostato di sicurezza -
piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di cottura liscio, rigato o
misto (meta liscio e meta rigato).

% Meat, fish, egg, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc. heating appliance.
Stainless steel body - sanded cast iron cooking grill will lasting heat retention
capacity - contact resistance with grills to guarantee better conductivity - 0 -
300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill - available
with smooth, lined or mixed cooking surface (half smooth, half lined).

O Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson, les ceufs, les Iégumes,
les fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver
longtemps la température - résistances en contact avec les plaques pour garan-
tir une meilleure conduction - thermostat de 0 a 300°C - thermostat de sécur-
ité - plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de cuisson lisse,
nervuré ou mixte (a moitié lisse et a moitié nervuré).

Q Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemiise, Kase,
gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus sandgestrahltem Gusseisen, in
der Lage, die Temperatur lange beizubehalten - Widerstande in Kontakt mit den
Platten zur Gewahrleistung einer besseren Leitfahigkeit - Thermostat 0+-300 °C
- Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige aushalancierte Platte - erhaltlich
mit glatter, gerillter oder kombiniert (halb glatt, halb gerillt) ausgefiihrter
Kochflache.

O Mdquina para cocer y calentar carne, pescado, huevos, verduras, quesos,
emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccion de hierro fundido arenado,
capaz de mantener por un periodo prolongado la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para garantizar la mejor conductibilidad - termostato
0--300 °C - termostato de sequridad - placa superior autobalanceada - dispo-
nibles con plano de coccidn liso, rayado o mixto (mitad liso y mitad rayado).

@ Mpubop AnA mpuUroToBneHus U pasorpeBaHnA MAc, pbibbl, OBOLLEI,
CbIPOB, CaHBUYeli, GyTepOpozoB 1 T.N.

Kapkac u3 HepxaBetoLueli CTanu, apouHas MiuTa U3 uyryHa ¢ NeckocTpyitHoit
00paboTKOii, KoTOpas CMOCOOHa COXpaHATL TEMIO B TeueHue JMTENIbHOIO
BPEMEHU, HarpeBaTeNibHble 37IeMeHTbl, KOHTAKTUpYlOWMe ¢ MnTamu
Ans obecrieyeHus nyuweid npoogumocTM, Tepmoctar Ha 0300 °C,
MPeAOXPAHUTENbHBI  TEPMOCTAT, BEPXHAA MANTA C  ABTOMATUYECKOit
banaHcMpoBKoIi, NpefNaraeTca ¢ maaKoii, pudneHoit unm KOMOUHIPOBAHHOIA
(HanonoBWHY KON, HaMONOBUHY PUGNEHOI) XAaPOUHOI OBEPXHOCTIO.
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PLAQUE ENVITROCERAMIQUE PIASTRE ELETTRICHE

GLASKERAMIKPLATTEN

CTEATOREPAMUECKAA WA IN VETROCERAMICA PV

O Le piastre elettriche in vetroceramica sono adatte per scaldare toast e pa-
nini e per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Sono estremamente veloci nel rag-
giungere la temperatura impostata grazie all'utilizzo di resistenze ad infrarossi.
La struttura in acciaio inox e le piastre di cottura in vetroceramica“EUROKERA"la
rendono estremamente facile da pulire. Piastre superiori auto-bilanciate, lisce 0
rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in fibrocera-
mica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza.

% The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches
up and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infra-
red elements, they rapidly reach the temperature set.

The stainless steel structure and the glass ceramic cooking surfaces by “EU-
ROKERA" make the cleaning operation very easy. Auto-balanced upper surfaces,
smooth or ribbed - smooth bottom surface, 5 mm thick - thermal insulation in
ceramic-fibre - electrical system in silicon-glass - safety thermostat

O Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffa-
ge de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, Iégumes, etc.. Grace a
I'utilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température
programmée rapidement.

La structure en acier inox et les plaques de cuisson en vitrocéramique “EUROKE-
RA” permettent un nettoyage trés facile. Plaques supérieures auto-balancées,
lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse, épaisseur 5 mm - isolation thermi-
que en fibre-céramique - installation électrique en vitre-silicone - thermostat
de sécurité.

Q Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum Rdsten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemiise, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte Tempe-
ratur duerst schnell.

Dank der Struktur aus rostfreiem Stahl und den Kochplatten aus Glaskeramik
“EUROKERA” sind sie duBerst einfach zu reinigen. Glatte oder gestreifte selb-
stausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte, Dicke 5 mm - Warmeisol-
ierung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas - Sicherheitsthermostat.

PV27/LR

O Las placas eléctricas vitroceramicas estdn especialmente indicadas para
calentar emparedados y bocadillos y para cocer carne, pescado, verduras, etc.
Gracias a la predisposicion de resistencias de infrarrojos, estos elementos pue-
den alcanzar la temperatura programada muy rdpidamente.

La estructura de acero inoxidable y las placas de coccién vitrocerdmicas “EU-
ROKERA" hacen este producto extremadamente facil de limpiar. Placas superio-
res auto-equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - ai-
slamiento térmico de fibroceramica - instalacién eléctrica de vidrio siliconado
- termostato de sequridad.

G IneKTpuueckue (TeKnoKepamuueckue MAUTHI MpefHa3HaueHbl AnA
6bICTPOro pa3orpeBaHua TOCTOBOrO Xneba v 6yTepbpoA0B UM NPUroTOBNEHNA
MACa, pblbbl, 0BoLeld 1 T.4. OHKM ObICTPO AOCTUTAOT 3aiaHHOI TeMnepaTypbl
6bnarogapa uHdpaKpacHbIM CONPOTUBAEHUAM.

Kopnyc u3 Hepxasetowweli ctanu u nautbl 13 cteknokepammkn “EUROKERA”
Cnoco6CTBYI0T ObICTPOIA 0UUCTKE MK yX0ze. BepxHue NanTbl c aBTOMaTHYeCKoi
0anaHCMpoBKOI 1 TNaKoi unu pudnEHON XKapouHOi MOBEPXHOCTBHO - TNajKas
HIDKHAA MANTa TOMWMHOA 5 MM - TennousonAuua u3 Gubpokepamuki -
3NeKTPONpPOBOKA U3 CTEKNOCUNMKOHA - NPELOXPaHUTENbHbIN TePMOCTAT.

PV40/LL
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PIASTRE ELETTRICHE
IN VETROCERAMICA PV

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

BRANCHEMENT

STROMVERSORGUNG

ALIMENTACION

NOAKNOYEHNE

DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PASMEPbI XAPOYHO/A MOBEPXHOCTH

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMTMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YTAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

PV55/LR
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PV27/LL-LR

1700 W

230V/1N/50-60Hz

270x300 (mm)

0+300°C

390x430x190/600h (mm)
11,5Kg

13,5Kg

540x430x270h (mm)

0,062 m’

PV40/LL-LR

2000 W

400x300 (mm)

490x450x190/600h (mm)
15,5Kg

17,2Kg

530x530x340h (mm)

0,095 m’

L i [ [ [

PYROCERAM GRILLS

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE
GLASKERAMIKPLATTEN

PLACAS DE VITROCERAMICA
CTEKJIOKEPAMUYECKAA MIUTA

PV55/LL-LR

3400 W

230V/1N/50-60Hz
230V/3N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300 (mm)

630x450x190/600h (mm)
23 Kg

32Kg

730x530x410h (mm)

0,159 m’
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ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE
CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE

STECTPSECOHEFISOBHEBTAHL CREPIERE ELETTRICHE - GAS

O CREPIERE ELETTRICHE: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa
con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cot-
tura - termostato 0--300 °C di regolazione temperatura su ogni piastra - piastre
doppie con funzionamento indipendente.

CREPIERE A GAS: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa con su-
perficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cottura - ali-
mentazione a G.P.L., in dotazione kit metano - regolatore potenza fiamma con
otto posizioni - accensione con piezoelettrico - piedini regolabili - piastre doppie
con funzionamento indipendente.

& ELECTRICAL CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking sur-
face with multi-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking sur-
faces - 0 - 300° C thermostat - temperature adjustment on each surface - dual
surfaces with independent operations.

GAS CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking surface with mul-
ti-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking surfaces - L.PG.
powered with supplied methane gas kit - 8 position flame power requlator -
piezoelectric ignition - adjustable feet - dual surfaces with independent ope-
rations.

(D CREPIERES ELECTRIQUES: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte
avec surface a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux
plaques de cuisson - thermostats de 0 a 300 °C de réglage de température sur
chaque plaque - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.
CREPIERES AU GAZ: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surfa-
ce a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux plaques de
cuisson - alimentation au G.PL., livré avec kit méthane - régulateur de puissance
de flamme a huit positions - allumage avec piézoélectrique - pieds réglables -
plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

Q ELEKTRO-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus
Gusseisen mit rutschfester Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder
zwei Kochplatten - Thermostat 0300 °C zur Einstellung der Temperatur auf
jeder Platte - Doppelplatten mit unabhangigem Betrieb.

GAS-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus Gusseisen
mit rutschfester Mehrfachrillenoberfldche - erhéltlich mit einer oder zwei
Kochplatten - LPG-Speisung, Erdgas-Kit im Lieferumfang - Flammenstarkeregler
mit acht Positionen - Einschaltung mit Piezoelektrik - verstellbare Stiitzfiife
- Doppelplatten mit unabhdngigem Betrieb.

© MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA: Estructura de acero inoxidable - placa
de coccidn de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - dispo-
nible con una o dos placas de coccion - termostato 0--300 °C para la regulacion
de la temperatura de cada placa - placas dobles con funcionamiento indepen-
diente.

MAQUINA PARA CREPES A GAS: Estructura de acero inoxidable - placa de coc-
cion de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - disponible
con una o dos placas de coccién - alimentacién con GPL, en dotacion kit para
metano - requlador de la potencia llama con ocho posiciones - encendido pie-
zoeléctrico - pies requlables - placas dobles con funcionamiento independiente.

CR400G2
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CREPIERE ELETTRICHE - GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL CRPN CRP2N
MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2400 W 24002400 W
POTENCIA MOLIHOCTb

wwoune om0 AN
ALIMENTACION MOZKMOYEHVE /50-60Hz /50-60Hz
CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KANOPYI

CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE

ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACYOJ] METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACYOI] CKIKEHHOTO IPUPOTHOTO TA3A

ALACCAMENTOGAS ~ GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AUGAZ  GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MOZCOEAVHEHME TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER

QUEMADORES TOPETKM

ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZONDEN

ENCENDIDO BKIOYEHVE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR 0-300°C

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMEPATYPA

TEMPO COTTURA COOKTIME

TEMPS DE CUISSON GARZEIT ~1-3

TIEMPODECOCCION  BPEMA IPUTOTOBAEHMA

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKINGTOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON 6350 (mm) 6 2x350 (mm)
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE

DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PA3MEPbI KAPOYHO/E MOBEPXHOCTI

DIMENSIONI DIMENSIONS 370x370 760x370
DIMENSIONS ABMESSUNGEN

DIMENSIONES PA3MEPI x140h (mm) x140h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12 Kg 23 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 14 Kg 25Kg

PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 530x440 760x460
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x280h (mm) x220h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTTAKOBK/1

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 0,065 m3 0077 m3
VERPACKUNGSVOLUMEN g g

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YAKOBKI

e (R400G1
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ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE

CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ

ELEKTRO-GAS-CREPERIE

MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA - GAS
NEKTPUYECKME - TA30BbIE BIIVHHULIbI

CRP4 CRP42 CR400G1 CR400G2

2750 W 2750+2750W 3600 W 3600+3600 W

230V/1N 400/3N

/50-60Hz /50-60Hz Ll
3.600 keal/h 3.600 + 3.600 kcal/h
14.286 BTU/h 14.286 + 14.286 BTU/h
G20=034m’h  G20=0,34+0,34m*h
G25=041m*h  G25=0,41+041m’h
G30/G31= G30/G31=
0,23 kg/h 0,23+0,23kg/h
12" G
N°1 N°2
N.1 N.2

PIEZOELETTRICO PIEZOELETTRICI

0+280°C

9400 (mm) o 2x400 (mm) 2400 (mm) 9 2x400 (mm)

400x470 810x470 480x480 900x480

x120h (mm) x120h (mm) x270h (mm) x270h (mm)

16 Kg 29Kg 23 Kg 46 Kg

18Kg 35Kg 26 Kg 52Kg

530x530 960x540 530x530 960x540

x330h (mm) x360h (mm) x330h (mm) x450h (mm)

0,093 m’ 0,187 m’ 0,093 m’* 0,233 m’

9 NEKTPUYECKUE BNUHHULI: Kapkac w3 HepxaBetolwein ctany,

KapouHas NoBEPXHOCTb 113 UyryHa C NecKoCTpyiiHol 06paboTKoii ¢ Haceukamu
MPOTUB CKONbXeHWA, B WCMOSHEHWA C OAHOA WM [BYMA KapouHbIMU
MoBepXHOCTAMM, TepmocTaT Ha 0--300 °C AnAa perynupoBkyu Temneparypbl
K30 XapouHOil NOBEPXHOCTI, [iBE HE3aBUCUMO PaboTakLLMe XKapouHble
MOBePXHOCTH.

TA30BbIE BNMHHULbI: Kapkac w3 HepxaBelowleii CTann, apouyHas
MOBEPXHOCTb 13 UyryHa C MeCKOCTPYIiHOI 06paboTKoii C HaceuKamu NpoTuB
CKONbXeHIA, B UCMONHEHUM C OHOI UK ABYMSA XapPOUHbIMYU MOBEPXHOCTAMMY,
paboTa Ha OKWXEHHOM MPUPOAHOM rase, B KOMMAeKTe C OCHACTKOW AnA
paboTbl Ha MeTaHe, 8-MO3ULMOHHBIA PErynaTop MHTEHCUBHOCTA MNAMEHM,
Mbe303MeKTpUYeckoe 3axuraHine, perynupyemble HOXKM, fiBe He3aBUCUMO
paboTatoLLye KapouHble NOBEPXHOCTH.
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HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
ANNAPAT 11 NPUTOTOBJIEHNA XOT-A0r0B

O Macchina per riscaldare e cuocere panini e wiirstel. Struttura in acciaio inox
- tre punzoni per riscaldare il pane - termostato 30--90 °C - campana in vetro
con all'interno cestello inox per cottura wiirstel a bagno maria.

& Hot dog and bun heating machine. Stainless steel body - three bun heater
punchers - 30 - 90° C thermostat - glass bell jar with internal stainless steel hot
dog double boiler heater.

O Machine pour chauffer et cuire les petits pains et les saucisses de Francfort.
Corps en acier inox - trois pointes pour chauffer le pain - thermostat de 30 a 90
°C- cloche en verre avec panier inox a l'intérieur pour la cuisson des saucisses de
Francfort au bain-marie.

Q Maschine zum Erhitzen und Garen von Broten und Wiirsten.
Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - drei Stempel zum Erhitzen des Brots -
Thermostat 3090 °C - Glasglocke mit Inox-Einsatz im Innern zum Garen von
Wiirsten im Wasserbad.

O Mdquina para calentar pan y salchichas. Estructura de acero inoxidable -
tres punzones para calentar el pan - termostato 30--90 °C - campana de vidrio
con cesta interna de acero inoxidable para calentar salchichas a bafio maria.

9 Mpubop AnA pa3orpeBaHua 1 npuroToBReHsa bynouek u cocncok. Kapkac
U3 HepXxaBetoLLeil CTanu, T WTbIPA ANA pa3orpeBaHna bynouek, Tepmoctat
Ha 30+-90 °C, cTeKNAHHDIN KONNaK, BHYTPI KOTOPOr0 NOMELLEHa KOP3UHKa 13
HepiaBeloLLeil CTanu ANA NPUrOTOBIIEHNA COCUCOK Ha napy.
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POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHYEHNE
DIMENSIONI TAPPETO COTTURA

COOKING CONVEYOR DIMENSIONS
DIMENSIONS DU TAPIS DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARFLACHE
DIMENSIONES TAPETE COCCION
PA3MEPbI XAPOYHOI0 KOHBEVIEPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

HOT DOG WD3

1100 W

230V/1N/50-60Hz

0+90°C

480x300%350h (mm)
10Kg

11Kg

540x350x380h (mm)

0,072m’*
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HOT DOG RW8

POTENZA

PUISSANCE

POTENCIA
ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

NUMERO RULLI

NOMBRE DE ROULEAUX
NUMERO DE RODILLOS
LUNGHEZZA RULLI
ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX
ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS
JUINHA BAIKOB
DIAMETRO RULLI
DIAMETRE DES ROULEAUX
DIAMETRO RODILLOS
NUMERO MAX WURSTEL

POWER

LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKNHOYEHNE
NUMBER OF ROLLERS
ROLLENANZAHL
YUCNO0 BATIKOB

ROLLER DIAMETER
ROLLENDURCHMESSER
JIMAMETP BATIKOB

MAX NUMBER OF HOT DOGS

NOMBRE MAX DE SAUCISSES DE FRANCFORT

MAXIMALE WOURSTCHENANZAHL
NUMERO MAX. DE SALCHICHAS

MAKC. Y4CNO KONBACOK

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKMN

1800W

230V/1N/50-60Hz

350 (mm)

025 mm

14

460x350x200h (mm)

11Kg

12 Kg

590x440x270h (mm)

0,070 m?
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HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
ANMAPAT A1 NPUTOTOBNEHWA XOT-[0r0B

O Macchina per riscaldare e cuocere wiirstel e salsicce - cottura rapida ed
uniforme che conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura
alla griglia senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio
inox - rulli in acciaio inox AISI304 - resistenze elettriche corazzate poste all'in-
terno dei rulli - cassetto raccolta residui di cottura - 3 livelli di potenza di cottura.

% Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling without manual
turning them - stainless steel body - AISI304 stainless steel rollers - armoured
electrical resistances in rollers - cooking residue drip tray - 3 cooking power le-
vels.

O Machine pour chauffer et cuire les saucisses et saucisses de Francfort -
cuisson rapide et uniforme qui rend les produits savoureux avec la coloration
typique de la cuisson au grill sans avoir a les tourner manuellement - corps en
acier inox - rouleaux en acier inox AISI304 - résistances électriques blindées a
Iintérieur des rouleaux - tiroir de collecte des résidus de cuisson - 3 niveaux de
puissance de cuisson.

Q Apparat zum Erhitzen und Garen von Wiirstchen und Bratwiirsten - das
schnelle und gleichmdBige Garen verleiht den Produkten den Geschmack und
die typische Farbung von Grillprodukten, ohne dass diese manuell gedreht wer-
den miissen - Gehduse aus Edelstahl - Rollen aus AISI304-Edelstahl - geschiitzte
Elektrowiderstdnde im Inneren der Rollen - Sammelbehalter fiir Grillreste - 3
Leistungsstufen zum Garen.

o Mdquina para calentar y cocinar hot dog y salchichas - coccion rpida y
uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracion tipica de la coccion
en parrilla sin necesidad de darlos vuelta manualmente - carcasa de acero inoxi-
dable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - resistencias eléctricas blindadas
colocadas dentro de los rodillos - cajon de recoleccion de residuos de la coccion
- 3 niveles de potencia de coccion.

G Mpubop AnA pa3orpeBaHUA W MPUTOTOBAEHUA COCUCOK U KONBACOK -
bbictpoe n paBHOMepHoe obxapuBaHue, Gnarofgapa KOTOpOMY MPOAYKTHI
MPVHUMAKOT TUMMYHBIIA BUA NPUTOTOBNEHHBIX Ha rpune 6e3 HeobXxoumoCTu
noBopaunBaTh UX BpyuHyto - Kopmyc u3 HepxaseloLeii cranu - Banku u3
HepxaBetoweit ctanu AlISI304 - ApmupoBaHHble TIHbI, pacnonoxeHHble
BHYTPU Ba/KOB - NOAA0H ANA c60pa 0TX0A0B - 3 yPOBHA MOLLHOCTI.
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ICE CREAM PRESS \
PRESSE-GLACE
EISPRESSE
PRENSADOR DE HELADO P R ESSAG E I-ATO PG EI-
MPECC AN MOPOXKEHOIO
O " . .1 . Y e DIMENSIONI DIMENSIONS
Piccola pressa manuale con cui, utilizzando diversi bicchieri, si possono  pesions ESITIEE] 205x245x520h (mm)
ottenere spaghetti, tagliatelle o asparagi di gelato. Struttura in alluminio - bic- ~ Dimensiones PASMEPbI
chiere in lega speciale anodizzata - dotato di bicchiere per spaghetti. AL el 3Kg
Optional: bicchiere tagliatelle e bicchiere asparagi. PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 4 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

% Small manual press used with various nozzles to create spaghetti, taglia-  omensioniimsaLto
telle or asparagus shaped ice cream. Aluminium body - special anodised alloy ~ PACKAGED DIMENSIONS
. . . DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 230 220 520h
cup - equipped with cups for spaghetti. VERPACKUNGSABMESSUNGEN X220X (mm)

Optional: Tagliatelle and asparagus cups. DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YIAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME
O petite presse manuelle qui permet dobtenir des spaghettis, des tagliatelles /LMt SELSE 0,026 m®
ou des asperges de glace en utilisant différents verres. Corps en aluminium - vowmen beL eMsaLAE
verre en alliage spécial anodisé - muni de verres pour spaghettis. OBbEM FIAKOBH

Extras: verre a tagliatelles et verre a asperges.

Q Kleine Handpresse, mit der unter Verwendung verschiedener Becher Eis in
Form von Spaghetti, Tagliatelle und Spargel hergestellt werden kdnnen.
Rahmenstruktur aus Aluminium - Becher aus eloxierter Speziallegierung -
ausgestattet mit Becher fiir Spaghetti-Eis.

Optionals: Becher fiir Tagliatelle und Spargel.

y__N

(& Pequefia prensa manual con la cual, empleando diferentes vasos, se puede
moldear el helado para obtener espaguetis finos o gruesos o esparragos de he-
lado. Estructura de aluminio - vaso de aleacion especial anodizada - dotada de
vaso para espaguetis.

Opcionales: Viaso espaguetis finos y vaso esparragos.

G HebonbLuoii pyyHoit npecc Npu NOMOLLM KOTOPOTo, UCMONb3YA pa3niyHble
(TaKaHbl, MOXHO NONYyYaTb MOPOXEHOe pa3finyHbIX GOpM TUna “cnareTTu’,
“nanwa” unn “cnapxa”. ANOMUHNEBbII KapKac, CTakaH M3 CnewluanbHoro
(NNaBa C aHOANPOBAHNEM, OCHALLEH CTaKaHOM AnA “cnareTTu”.
JlononHumenvHaa Komnaekmayus: CTakaH ANA MOPOXEHOro Tna “naniwa”
11 CTaKaH ANA MOPOXEHOro Tuna “cnapxa’.
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0 « COSTO DELL'IMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine - ricambi ed accessori € 5,00.
- PER ORDINI DI IMPORTO INFERIORE A € 80,00 COSTO FISSO GESTIONE ORDINI € 5,00.
CONDIZIONI - CONDIZIONI DI PAGAMENTAO: Si richiede il pagamento in contanti o in contrassegno: 1. per le prime forniture - 2. al superamento del fido - 3. per I'invio dei ricambi.
GENERALI - DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.
DI VENDITA « PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine. | PREZZI SONO ESCLUSI DI L.V.A.
- TERMINI DI CONSEGNA: 1. spedizione giornaliera per macchine disponibili a magazzino - 2. per macchine da produrre circa 25 giorni salvo imprevisti.
« ASSISTENZA TECNICA: a carico del RIVENDITORE per tutta la durata della garanzia di anni uno. Fimar spa si impegna a fornire, in garanzia, tutti i componenti di ricambio ritenuti
difettosi. Il prezzo di vendita fatturato all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei prodotti finiti venduti ma anche la gestione, da parte del rivenditore, della garanzia
a copertura di essi. Fimar spa non dovra sostenere alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la gestione della garanzia.
- TRASPORTO FRANCO FABBRICA: la merce viaggia a rischio e pericolo del committente, per cui non siamo responsabili per eventuali danni subiti dalla merce durante il trasporto.
Eventuali contestazioni dovranno essere effettuate all‘atto della consegna entro i termini di legge.
« GARANZIA: 12 mesi.
« LISTINO: il presente annulla tutti i precedenti. | dati tecnici e immagini riportati nel presente listino sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di modificare le caratte-
ristiche tecniche ed estetiche o sospendere, in ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
- TUTTE LE NOSTRE MACCHINE SONO COPERTE DA ASSICURAZIONE (RESPONSABILITA CIVILE VERSO TERZI) ESCLUSO U.S.A. E CANADA

% « COST OF PACKING: included in price for machines. € 5,00 for spare parts and accessories.

N - FIXED HANDLING FEE OF € 5,00 FOR ORDERS OF LESS THAN € 80,00.

GENERAL + CONDITIONS OF PAYMENT: Cash payment or on delivery: 1. for first orders - 2. for orders in excess of granted credit - 3. for shipment of spare parts.

CONDITIONS - DEFERRED PAYMENTS: to define.

OF SALE « PRICES are not binding. They can be subjected to changes without prior advise. In anycase they will be defined by the order confirmation. PRICES DO NOT INCLUDE VAT

« DELIVERY TIME: 1. daily after receipt of orders for machines already available - 2. about 25 working days after receipt of orders for machines to be produced, subject to absence
of unforeseen difficulties.

« TECHNICAL ASSISTANCE: provided by the DEALER for the entire duration of the GUARANTEE, (1 year). Fimar spa undertakes to provide, under warranty, all replacement parts
considered defective. The sale price invoiced to the end user will include not only the price of the finished products sold, but also the management, by the dealer, of the warranty
that covers them. Fimar spa will not incur any direct or indirect expenses incurred by the dealer for warranty management.

- DELIVERY EX WORKS. We are not responsable for any damage the goods can suffer during the transport: the goods are carried at the customer’s own risk. Any eventual complaint
must be reported within law terms.

+ WARRANTY: 12 months.

« PRICE LIST: this price-list replaces all previous lists. The technical data and pictures illustrated in this price-list are only approximate. The manufacturer reserves the right to change
technical and visual characteristics and to suspend production at any time without giving prior notice.

« ALL OUR MACHINE ARE COVERED BY THE THIRD PARTY PRODUCT LIABILITY INSURANCE (U.S.A. AND CANADA EXCLUDED)

O ﬂ - COOT DE L'EMBALLAGE: compris dans le prix pour les machines. € 5,00 pour les piéces de rechange et les accessoires. O
- POUR TOUTES COMMANDES INFERIEURES A € 80,00 COUT FIXE DE GESTION DES COMMANDES DE € 5,00
CONDITIONS « CONDITIONS DE PAIEMENT - le paiement doit étre effectué en argent comptant ou contre remboursement: 1. pour les premiéres fournitures - 2. au dépassement du crédit accordé
GENERALES - 3. pour I'envoi de piéces de rechange.
DE VENTE « ECHEANCE DE PAIEMENT: a définir.
« PRIX: ne sont pas définifs, ils peuvent subir des variations sans obligation de préavis. Dans ce cas ils seront confirmés au moment de la commande. LES PRIX NE COMPRENNENT
PASLATVA

- DELAI DE LIVRAISON 1. livraison journaliére pour les machines disponibles - 2. alor que pour les machines a produire, a environ 25 jours ouvrables, sauf imprévus.

« ASSISTANCE TECHNIQUE: a la charge du REVENDEUR pour toute la durée de la GARANTIE (Une année). La société Fimar spa sengage a fournir, en garantie, tous les composants
de rechange considérés défectueux. Le prix de vente facturé a I'utilisateur final inclura le prix des produits finis vendus mais également la gestion, de la part du revendeur, de la
garantie pour la couverture de ceux-ci. La société Fimar spa ne devra soutenir aucune dépense directe ou indirecte soutenue par le revendeur pour la gestion de la garantie.

- TRANSPORT DEPART-USINE. La marchandise voyage a risques et périls du client. La maison n'est pas responsable des éventuels damages subis par la machandise pendant le
transport. Les eventuelles réclamations doivent étre communiquées dans les delais de la loi.

« GARANTIE: 12 mois.

« LISTE DES PRIX: la présente liste annule tous les précédents. Les données techniques contenues dans la présente liste des prix et les photos sont purement indicatives. La maison
se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques et esthétiques de ses articles ou d'en interrompre la production, a tout moment et sans obligation de préavis.

- TOUTES NOS MACHINES SONT COUVERTES PAR UNE ASSURANCE (RESPONSABILITE CIVILE ENVERS TIERS)

Q « VERPACKUNGSKOSTEN: im preis der maschinen inbegriffen. € 5,00 fiir ersatzteile und zubehdre.
- FUR BESTELLUNGEN UNTER € 80,00

ALLGEMEINE - FIXE BEARBEITUNGSGEBUHR € 5,00.

VERKAUFSBE-  * ZAHLUNGSBEDINGUNGEN - Direktzahlung oder Zahlung bei Wareneingang wird verlangt: 1. fiir die erste lieferungen - 2. bei Uberschreitung des gewahrten Kredits - 3. fiir die

DINGUNGEN Sendung von Ersatzteilen.

+ ZAHLUNGSZIEL: Um zu bestimmen.

« PREISE: nicht verbindlich sind und kdnnen geandert sein ohne die Pflicht im Voraus zu benachrichtigen; in diesen Fall werden mit der Auftragbestatigung bestatigt sein.

- DIE PREISE VERSTEHEN SICH AUSSCHLIESSLICH MWST LIEFERFRIST 1. Taglich fiir verfiigbare Maschinen - 2. fiir Maschinen um zu produzieren ungeféhr 25 Arbeitstage,
unvorhergesehne Umstande vorbehalten.

« TECHNISCHER DIENST: Zu lasten des WIEDERVERKAUFERS wéhrend der gesamten Dauer der GARANTIE (1 Jahr). Fimar spa verpflichtet sich, wéhrend der Garantiezeit, zur Liefe-
rung aller fiir defekt befundenen Ersatzteile. Der dem Endverbraucher in Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst nicht nur den Preis fiir die verkauften Endprodukte, sondern
auch die Kosten fiir die Verwaltung der Garantie durch den Verkdufer. Fimar spa werden keine zusétzlichen direkten oder indirekten Kosten, die dem Verkaufer fiir die Verwaltung
der Garantie entstehen, in Rechnung gestellt.

- TRANSPORT FREI UNSEREM WERK. Die Ware ist auf Gefahr der Auftraggeber transportiert, deshalb sind wir nicht verantwortlich fiir eventuelle Schaden der Ware wahrend der

« Transport zugefiigt. Eventuelle Anfechtungen sollen unbedingt nur nach den Gesetz gemacht sein.

+ GARANTIE: 12 monate.

« PREISLISTE: Die vorliegende Preisliste setzt alle vorhergehenden auBer Kraft. Die in der vorliegenden Preisliste angegebenen technischen Daten und die Fotos sind reine Richtwer-
te. Die Firma behalt sich das Recht vor, die technischen oder asthetischen Eigenschaften zu verdndern oder die Produktion ohne Vorankiindigung jederzeit einzustellen.

« ALLE UNSERE MASCHINEN SIND VERSICHERUNGSGEDECKT (HAFTPFLICHT)
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ﬂ « COSTE DEL EMBALAJE: incluido en el precio para las maquinas - repuestos y accesorios 5,00 €

L - PARA PEDIDOS CON UN IMPORTE INFERIOR A 80,00 € COSTE F1J0 GESTION PEDIDOS 5,00 €

CONDICIONES - CONDICIONES DE PAGO: Se exige el pago en efectivo o contra reembolso: 1. para los primeros suministros - 2. cuando se supere el crédito - 3. para el envio de los repuestos.

GENERALES « APLAZAMIENTO DE PAGOS: pendiente de definicién.

DE VENTA « PRECIOS: no son vinculantes; pueden suftrir variaciones sin que la empresa esté obligada a avisar de ello previamente. En dicho caso, se confirmarén en el momento del pedido.
LOS PRECIOS NO INCLUYEN IVA.

« PLAZOS DE ENTREGA: 1. envio diario para maquinas disponibles en el almacén - 2. 25 dias aproximadamente, salvo imprevistos, para méquinas que deban fabricarse.

« ASISTENCIA TECNICA: A cargo del distribuidor durante todo el periodo de garantia (concretamente, 1 afio). Fimar spa se compromete a suministrar, en garantia, todos los compo-
nentes de repuesto considerados defectuosos. El precio de venta facturado al usuario final incluird no solo el precio de los productos acabados vendido, sino también la gestion, por
parte del distribuidor, de la garantia que los cubre. Fimar spa no asumira ningtin gasto directo o indirecto soportado por el distribuidor por la gestion de la garantia.

- TRANSPORTE FRANCO FABRICA: la mercancia viaja por cuenta y riesgo del cliente; por tanto, no asumimos ninguna responsabilidad por los posibles dafios que pueda sufrir la
mercancia durante el transporte. Las reclamaciones deberan realizarse en el momento de la entrega y siempre respetando los términos legales.

- GARANTIA: 12 meses

« CATALOGO: el presente catélogo anula todos los anteriores. Los datos técnicos y fotos incluidos en este catalogo son puramente indicativos. La Empresa se reserva el derecho a
modificar las caracteristicas técnicas y estéticas, o a suspender, en cualquier momento, su produccion sin estar obligada a avisar previamente.

- TODAS NUESTRAS MAQUINAS ESTAN CUBIERTAS POR SEGURO (RESPONSABILIDAD CIVIL Y DANOS A TERCEROS)

@ « CUSTO DA EMBALAGEM: incluido no preco de méquinas - pecas e acessorios € 5,00.
- PARA ENCOMENDAS COM VALOR INFERIOR A € 80,00, CUSTO FIXO DE GESTAQ DA ENCOMENDA € 5,00.
(0ND|§()ES - CONDICOES DE PAGAMENTO: £ solicitado o pagamento em dinheiro ou contra entrega: 1. para as primeiras entregas - 2. ao superar o crédito - 3. para o envio de pegas de reposicdo.
GERAIS - DIFERIMENTOS DE PAGAMENTO: a definir.
DE VENDA « PRECOS: ndo sio vinculantes, podem sofrer alteragdes sem obrigacdo de aviso prévio; nestes casos, serdo confirmados com a encomenda. 0S PRECOS SAQ INDICADOS SEM I.V.A.

« PRAZOS DE ENTREGA: 1. expedicdo didria para maquinas disponiveis em estoque. 2. para méquinas a produzir, cerca de 25 dias, salvo imprevistos.

« ASSISTENCIA TECNICA: A cargo do revendedor durante toda a duragdo da garantia de um ano. A Fimar spa empenha-se em fornecer, sob garantia, todos os componentes de repo-
sicdo considerados defeituosos. O prego de venda cobrado ao utilizador final compreenderd nao apenas o preco dos produtos acabados vendidos, mas também a gestao, por parte
do revendedor, da garantia de cobertura dos produtos. A Fimar spa ndo deverd arcar com nenhuma despesa, direta ou indireta, mantida pelo revendedor para a gestdo da garantia.

- TRANSPORTE FRANCO FABRICA: a mercadoria viaja a risco e perigo do comitente, portanto ndo somos responsaveis por eventuais danos a mercadoria provocados durante o
transporte. Quaisquer queixas deverao ser feitas no momento da entrega, dentro dos prazos legais.

+ GARANTIA: 12 meses.

- LISTA DE PRECOS: Esta lista anula toda as anteriores. Os dados técnicos indicados nesta lista sdo meramente indicativos. A Empresa reserva-se o direito de modificar as caracteris-
ticas técnicas e estéticas ou suspender, a qualquer momento, a sua producdo sem obrigagdo de aviso prévio.

- TODAS AS NOSSAS MAQUINAS SA0 COBERTAS POR SEGURO (RESPONSABILIDADE CIVIL PERANTE TERCEIROS)

O « CTOUMOCTDb YMAKOBKMW: BXoauT B LieHy ANA MaLumH, 3anyacteii v KomnnekTyiowux € 5,00. O
6 - INA 3AKA30B CTOMMOCTbH MEHDLLE € 80,00 DUKCUPOBAHHAA CTOMMOCTb OBPABOTKM 3AKA3A € 5,00.
OBLLUE « YU10BUA ONNATDI: Tpebyetca onnata HaMYHbIMU UM HANOXEHHbIM MAaTexoM: 1. Ans NepBbIX NOCTaBOK - 2. NPy NpeBblLLeHNI KpeauTa - 3. ANA 0TNPaBKI 3anyacTeil.
YCNoBUA + OTCPOUKA NNATEXA: yTouHUTD.
NPOAAXHU « LLEHDI: He aBnAtoTcA 0643aTeNbHBIMI, MOTYT MeHATbCA 6e3 0643aTeNbCTBa YBEAOMANEHNA, B JAHHOM Cllyuae byayT noATBEpAeHb Npu odopmneHun 3akasa. LLEHbI YKA3AHDI
BE3 HAC.

- YUI0BUA MOCTABKMU: 1. exenHeBHas 0Trpy3ka MaluMH, UMENWMXCA HA CKNage - 2. B Clyyae HeoOXOAMMOCTM MPOM3BOACTBA MaLUMHbI, 25 AHeN 33 UCKNKYEHUEM
HenpezBIAeHHbIX 06CTOATENbCTB.

« TEXHUWYECKAA NOAAEPMKA: 3a cyét aunepa Ha BpemaA AeilCTBUA rapaHTUI B TeueHue ofHoro roaa. Komnawus Fimar spa 0043yeTca nocTaBuTb, Ha yCNOBUAX rapaHTuy, Bee
3aMnacHble KOMMOHEHTbI, NPU3HaHHble AedeKTHbIMU. DaKTypUpOBaHHaA LeHa NPOAAXM KOHEUHOMY NoNb30BaTeNt OyAeT BKNOUATb B €6 He TONbKO LieHy roToBO NPOAYKLMI,
HO Tak:e NpeoCTaBeHue Co CTOPOHbI Aunepa rapaHTun. Fimar spa He npumeT Ha ceba HiKakue pacxofbl, IPAMbIE WU KOCBEHHbIE, NOHECEHHbIe AMNEpOM Ha NpeiocTaBeHie
11 BbINOHEHUE YCTOBHI FapaHTUM.

- TPAHCMOPTUPOBKA OPAHKO-3ABO/L;: 3aka3uik 003yeTcs OpraHu30BaTb A0MKHbIM 00pa30M NepeBo3Ky TOBAPOB, M03TOMY Mbl He HeceM 0TBETCTBEHHOCT 3a NGO04 yuulepo,
TOHeCeHHbIii TOBAPOM BO BpeMs TPaHCNOPTUPOBKMU. Jlto6ble npeTeH3un JoNmHbI ObITb NpeAbABNEHbI N0 GaKTy NOCTABKY B CPOK, MPeaycMOTPEHHDI 3aKOHOAATENbCTBOM.

« TAPAHTUA: 12 mecaues

« MEPEYEHD: HacToAWMii 0TMEHAET BCe NpeablayLLme. TexHUuecKie AaHHble, NPUBEAEHHDIE B HACTOALLEM NEPEUHe, ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMK. DUPMa 0CTaBAAET 3a 060
NPaBO U3MEHATb TEXHUYECKNE U SCTETUYECKVE XapaKTePUCTIKIA WM NpepBaTb NPOU3BOACTBO B 1060 MOMEHT 6e3 0043aTeNbCTBa YBEAOMMEHNA.

« BCE HALUW MALLWHbI MOKPbITbI TAPAHTUEN (TPAMAHCKAA OTBETCTBEHHOCTb NEPE/ TPETbUMM JIULIAMM)
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FOOD PROCESSING EQUIPMENT
MULTISERVICE TROLLEYS
REFRIGERATED LINE

SNACK BAR EQUIPMENT

Italy - Via Sandro Pertini, 29 - 47826 Villa Verucchio (RN)
Telefono +39 0541 670736 - Fax +39 0541 670576
E.mail: mail@fimarspa.it - Internet: www.fimarspa.it
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