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ItalFrost представляет собой высокотехнологичный 
производственный комплекс на базе мощностей 
озерской промышленной компании, ориентированной 
на изготовление профессионального холодильного 
оборудования, стеллажных систем, нейтрального 
и технологического оборудования.

Комплекс по металлообработке, 

окрасочные линии, пенозаливка, 

конвейер по сборке — полно-

стью автоматизированные про-

изводственные линии обеспе-

чивают высокую оперативность 

изготовления партий любых 

объемов.

Опираясь на практический опыт 

и технологические возможности 

собственного производства, 

мы разрабатываем решения 

совместно с нашими клиента-

ми и адаптируем их к реальной 

среде магазинов и пространств 

HoReCa. Сегодня професси-

нальное оборудование ItalFrost 

выбирают ведущие ритейлеры 

и рестораторы.

ITALFROST

Проверенные 
технологии 

охлаждения
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PROceSS  

equIPmenT

Предлагая широкий ассорти-

мент в области профессиональ-

ного охлаждения и выкладки,  

ItalFrost индивидуально подходит 

к разработкам, учитывая теку-

щие тенденции на рынке торго-

во-холодильного оборудования 

и оборудования для заведений 

HoReCa. Все модели оборудова-

ния детально продуманы с точки 

зрения конструктивных решений 

и имеют оптимальные техниче-

ские характеристики. 

Cпециалисты ItalFrost заботят-

ся об удобстве ежедневного 

использования оборудования  

и долговечности его работы.  

Поэтому оборудование ItalFrost 

отличается повышенной износо-

стойкостью и в условиях посто-

янной эксплуатации демонстри-

рует стабильную работу.
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Технологическое и нейтральное оборудование 

Охлаждаемые столы

7

проверенные технологии охлаждения

с ящиками и дверцами

с нижним расположением агрегата

столы для пиццы

саладетты

охлаждаемые сТолы
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Охлаждаемые столы

8 охлаждаемые столы

цифровой сенсорный 
контроллер EVCo 
(италия)

микропроцессорный 
блок управления

рабочая поверхность 
из нержавеющей 
стали

динаМичеСКая 
СиСтеМа 
цирКуляции 
воЗдуха
Обеспечивает равномерное 

распределение холода во всём 

внутреннем пространстве.

ЭКСПлуатация 
При ПовыШенной 
теМПературе
Стабильная работа оборудова-

ния в цехах с высокой темпера-

турой окружающей среды.
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Охлаждаемые столы
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МиниМальные 
холодоПотери 
Цельнозаливной корпус обеспе-

чивает минимальные холодопо-

тери и жесткость конструкции.

R404a

Экологически безопасный 

хладагент.

малошумный 
холодильный агрегат 
asPEra (италия)
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10 охлаждаемые столы

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, вт питание, в нетто, кг
полезный 
объём, л

сшс-0,2 GN-1 400 + 1 393 700 840 +1…+10 300 220 102 220

сшн-0,2 GN-1 400 + 1 393 700 840 -20…-10 350 220 102 220

сшс-0,2-1 400 – 1 393 600 840 +1…+10  300 220 94 200

сшн-0,2-1 400 – 1 393 600 840 -20…-10 350 220 94 200

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, вт питание, в
нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-2,1 GN-1 400 + 1 393 700 840 +1…+10 300 220 117 170

сшн-2,1 GN-1 400 + 1 393 700 840 -20…-10 350 220 117 170

сшс-2,1-1 400 – 1 393 600 840 +1…+10  300 220 107 107

сшн-2,1-1 400 – 1 393 600 840 -20…-10 350 220 107 107

с распашными дверцами 

с распашной дверцей 
и выдвижными ящиками

Столы 
двухСеКционные 

СТАЛЬ 

AISI 430
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модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, вт питание, в нетто, кг
полезный 
объём, л

сшс-3,1 GN-1 400 + 1 393 700 840 +1…+10 300 220 122 122

сшн-3,1 GN-1 400 + 1 393 700 840 -20…-10 350 220 122 122

сшс-3,1-1 400 – 1 393 600 840 +1…+10  300 220 112 112

сшн-3,1-1 400 – 1 393 600 840 -20…-10 350 220 112 112

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, вт питание, в нетто, кг
полезный 
объём, л

сшс-4,0 GN-1 400 + 1 393 700 840 +1…+10 300 220 132 132

сшн-4,0 GN-1 400 + 1 393 700 840 -20…-10 350 220 132 132

сшс-4,0-1 400 – 1 393 600 840 +1…+10  300 220 120 120

сшн-4,0-1 400 – 1 393 600 840 -20…-10 350 220 120 120

с выдвижными ящиками

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол
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Охлаждаемые столы

12 охлаждаемые столы

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,0 GN-1 400 + 1 393 700 840 +1…+10 300 220 до +40 144 144

сшн-6,0 GN-1 400 + 1 393 700 840 -20…-10 350 220 до +40 144 144

сшс-6,0-1 400 – 1 393 600 840 +1…+10  300 220 до +40 130 130

сшн-6,0-1 400 – 1 393 600 840 -20…-10 350 220 до +40 130 130
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модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-0,3 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 126 310

сшн-0,3 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 126 310

сшс-0,3-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 117 260

сшн-0,3-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 117 260

с распашными дверцами

Столы 
трёхСеКционные 

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол

СТАЛЬ 

AISI 430

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-2,2 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 141 270

сшн-2,2 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 141 270

сшс-2,2-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 130 230

сшн-2,2-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 130 230

с распашными дверцами 
и выдвижными ящиками
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Охлаждаемые столы

14 охлаждаемые столы

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-3,2 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 147 255

сшн-3,2 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 147 255

сшс-3,2-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 135 215

сшн-3,2-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 135 215

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-4,1 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 156 240

сшн-4,1 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 156 240

сшс-4,1-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 143 200

сшн-4,1-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 143 200
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модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,0 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 171 200

сшн-6,0 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 171 200

сшс-6,0-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 156 170

сшн-6,0-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 156 170

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,1 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 168 210

сшн-6,1 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 168 210

сшс-6,1-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 153 190

сшн-6,1-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 153 190

с выдвижными ящиками

с распашной дверцей 
и выдвижными ящиками

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол
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16 охлаждаемые столы

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,0 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 171 200

сшн-6,0 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 171 200

сшс-6,0-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 156 170

сшн-6,0-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 156 170

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,1 GN-1 850 + 1 838 700 840 +1…+10 300 220 до +40 168 210

сшн-6,1 GN-1 850 + 1 838 700 840 -20…-10 350 220 до +40 168 210

сшс-6,1-1 850 – 1 838 600 840 +1…+10  300 220 до +40 153 190

сшн-6,1-1 850 – 1 838 600 840 -20…-10 350 220 до +40 153 190

с выдвижными ящиками

с распашной дверцей 
и выдвижными ящиками
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модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-0,4 GN-2 300 + 2 283 700 840 +1…+10 300 220 до +40 150 410

сшн-0,4 GN-2 300 + 2 283 700 840 -20…-10 350 220 до +40 150 410

сшс-0,4-2 300 – 2 283 600 840 +1…+10  300 220 до +40 140 340

сшн-0,4-2 300 – 2 283 600 840 -20…-10 350 220 до +40 140 340

с распашными дверцами 

Столы 
четырёхСеКционные 

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол

с распашными дверцами 
и выдвижными ящиками

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-2,3 GN-2 300 + 2 283 700 840 +1…+10 300 220 до +40 165 380

сшн-2,3 GN-2 300 + 2 283 700 840 -20…-10 350 220 до +40 165 380

сшс-2,3-2 300 – 2 283 600 840 +1…+10  300 220 до +40 153 315

сшн-2,3-2 300 – 2 283 600 840 -20…-10 350 220 до +40 153 315

СТАЛЬ 

AISI 430
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18 охлаждаемые столы

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-3,3 GN-2 300 + 2 283 700 840 +1…+10 300 220 до +40 171 355

сшн-3,3 GN-2 300 + 2 283 700 840 -20…-10 350 220 до +40 171 355

сшс-3,3-2 300 – 2 283 600 840 +1…+10  300 220 до +40 158 300

сшн-3,3-2 300 – 2 283 600 840 -20…-10 350 220 до +40 158 300

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-4,2 GN-2 300 + 2 283 700 840 +1…+10 300 220 до +40 181 340

сшн-4,2 GN-2 300 + 2 283 700 840 -20…-10 350 220 до +40 181 340

сшс-4,2-2 300 – 2 283 600 840 +1…+10  300 220 до +40 165 300

сшн-4,2-2 300 – 2 283 600 840 -20…-10 350 220 до +40 165 300
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19

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,1 GN-2 300 + 2 283 700 840 +1…+10 300 220 до +40 196 300

сшн-6,1 GN-2 300 + 2 283 700 840 -20…-10 350 220 до +40 196 300

сшс-6,1-2 300 – 2 283 600 840 +1…+10  300 220 до +40 179 260

сшн-6,1-2 300 – 2 283 600 840 -20…-10 350 220 до +40 179 260

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

температура 
окружающей 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-6,2 GN-2 300 + 2 283 700 840 +1…+10 300 220 до +40 193 290

сшн-6,2 GN-2 300 + 2 283 700 840 -20…-10 350 220 до +40 193 290

сшс-6,2-2 300 – 2 283 600 840 +1…+10  300 220 до +40 176 250

сшн-6,2-2 300 – 2 283 600 840 -20…-10 350 220 до +40 176 250
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20 охлаждаемые столы

модель длина, мм ширина, мм высота, мм температурный режим, °с ящиков дверей полезный объём, л

сшс-0,2-1 000 NDsBs 1 000 600 865 0…+7 0 2 165

сшс-0,2 GN-1 000 NDsBs 1 000 700 865 0…+7 0 2 200

сшн-0,2-1 000 NDsBs 1 000 600 865 до -18  0 2 165

сшн-0,2 GN-1 000 NDsBs 1 000 700 865 до -18  0 2 200

модель длина, мм ширина, мм высота, мм температурный режим, °с ящиков дверей полезный объём, л

сшс-0,3-1 500 NDsBs 1 500 600 865 0…+7 0 3 250

сшс-0,3 GN-1 500 NDsBs 1 500 700 865 0…+7 0 3 305

сшн-0,3-1 500 NDsBs 1 500 600 865 до -18  0 3 250

сшн-0,3 GN-1 500 NDsBs 1 500 700 865 до -18  0 3 305

С нижниМ 
раСПоложениеМ 

агрегата

СТАЛЬ 

AISI 430

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол

NDSBS: 

N — обычный стол 

D — нижнее расположение агрегата 

S — столешница из нержавеющей стали 

B — с бортом 

S — двери из нержавеющей стали
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динаМичеСКая СиСтеМа 
цирКуляции воЗдуха
Обеспечивает равномерное 

распределение холода во всём 

внутреннем пространстве.

ЭКСПлуатация 
При ПовыШенной 
теМПературе
Стабильная работа оборудова-

ния в цехах с высокой темпера-

турой окружающей среды.

МиниМальные 
холодоПотери 
Цельнозаливной корпус обеспе-

чивает минимальные холодопо-

тери и жесткость конструкции.

R404a

Экологически безопасный 

хладагент.

охлаждаеМые 
Столы для Пиццы

новинкА



Технологическое оборудование 

Охлаждаемые столы

22 охлаждаемые столы

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

темп. 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

дверей

сшC-0,2 GN-1 000 
NDGBs

+ 1 000 700 865 0…+7 310 220 до +35 138 170 2

модель
стандарт 

Gastronorm

длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

темп. 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

дверей

сшC-0,2 GN-1 400 
NrGBs

+ 1 393 700 837 0…+7 300 220 до +35 184 220 2

двухсекционный
с нижним 

расположением 

агрегата

с боковым 

расположением 

агрегата

Столы для Пиццы 

СТАЛЬ 

AISI 430
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модель
стандарт 

Gastronorm
длина ширина высота

темп. 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

дверей

сшC-0,3 GN-1 500 
NDGBs

+ 1 500 700 865 0…+7 310 220 до +35 182 260 3

модель
стандарт 

Gastronorm
длина ширина высота

темп. 
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

дверей

сшC-0,3 GN-1 850 
NrGBs

+ 1 838 700 837 0…+7 300 220 до +35 227 320 3

трёхсекционный
с нижним 

расположением 

агрегата

с боковым 

расположением 

агрегата

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол

NRGBS: 

N — обычный стол 

D —  нижнее расположение агрегата;  R — боковое  

расположение агрегат

G — гранитная столешница 

B — с бортом 

S — двери из нержавеющей стали



Технологическое оборудование 

Охлаждаемые столы

24 охлаждаемые столы

с боковым 

расположением 

агрегата

модель
стандарт 

Gastronorm
длина ширина высота

темп.
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-0,2 GN-1 400 srsBs (1/3) + 1 393 700 837 0…+7 300 220 до +35 102 200

сшс-0,2 GN-1 400 srsBs (1/6) + 1 393 700 837 0…+7 300 220 до +35 102 200

сшс-0,2-1 400 srsBs (1/3) – 1 393 600 837 0…+7 300 220 до +35 94 183

сшс-0,2-1 400 srsBs (1/6) – 1 393 600 837 0…+7 300 220 до +35 94 183

двухсекционный
с нижним 

расположением 

агрегата

Саладетты

модель
стандарт 

Gastronorm
длина ширина высота

темп.
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-0,2 GN-1 000 sDsBs (1/3) + 1 000 700 865 0…+7 310 220 до +35 104 203

сшс-0,2 GN-1 000 sDsBs (1/6) + 1 000 700 865 0…+7 310 220 до +35 104 203

сшс-0,2-1 000 sDsBs (1/3) – 1 000 600 865 0…+7 310 220 до +35 90 166

сшс-0,2-1 000 sDsBs (1/6) – 1 000 600 865 0…+7 310 220 до +35 90 166

СТАЛЬ 

AISI 430
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трёхсекционный
с нижним 

расположением 

агрегата

модель
стандарт 

Gastronorm
длина ширина высота

темп.
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-0,3 GN-1 500 sDsBs (1/3) + 1 838 700 865 0…+7 310 220 до +35 156 305

сшс-0,3 GN-1 500 sDsBs (1/6) + 1 838 700 865 0…+7 310 220 до +35 156 305

сшс-0,3-1 500 sDsBs (1/3) – 1 500 600 865 0…+7 310 220 до +35 135 249

сшс-0,3-1 500 sDsBs (1/6) – 1 500 600 865 0…+7 310 220 до +35 135 249

с боковым 

расположением 

агрегата

модель
стандарт 

Gastronorm
длина ширина высота

темп.
режим, °с

мощность, 
вт

питание, 
в

темп. окр. 
среды, °с

нетто, 
кг

полезный 
объём, л

сшс-0,3 GN-1 850 srsBs (1/3) + 1 838 700 837 0…+7 300 220 до +35 126 310

сшс-0,3 GN-1 850 srsBs (1/6) + 1 838 700 837 0…+7 300 220 до +35 126 310

сшс-0,3-1 850 srsBs (1/3) – 1 838 600 837 0…+7 300 220 до +35 117 260

сшс-0,3-1 850 srsBs (1/6) – 1 838 600 837 0…+7 300 220 до +35 117 260

СШС — среднетемпературный стол 

СШН — морозильный стол 

GN — гастронормированный стол

SDSBS: 

S — сатадетта 

D —  нижнее расположение агрегата;  R — боковое  

расположение агрегат

S — столешница из нержавеющей стали 

B — с бортом 

S — двери из нержавеющей стали
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Технологическое и нейтральное оборудование 

Холодильные шкафы

27

проверенные технологии охлаждения

холодильные шкафы

серия oPtIMal

серия CHEF

серия VIsIoN
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Холодильные шкафы

28 холодильные шкафы

Вместительное 
внутреннее 
пространство

динаМичеСКая 
СиСтеМа 
цирКуляции 
воЗдуха
Обеспечивает равномерное 

распределение холода во всём 

внутреннем пространстве.

ЭКСПлуатация 
При ПовыШенной 
теМПературе
Стабильная работа оборудова-

ния в цехах с высокой темпера-

турой окружающей среды.

малошумный 
холодильный агрегат 
asPEra (италия)
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Холодильные шкафы

29

МиниМальные 
холодоПотери 
Цельнозаливной корпус обеспе-

чивает минимальные холодопо-

тери и жесткость конструкции.

R404a

Экологически безопасный 

хладагент.
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30 холодильные шкафы

модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный s700 700 922 2 035 0…+7 298 до +40 700

шкаф холодильно-морозильный шсн s700 sN 700 922 2 035 -6…+6 260 до +40 700

шкаф морозильный шн s700 M 735 943 2 070 не выше -18  354 до +40 700

с верхним расположением 
агрегата

Серия OPTIMAL 

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й



Технологическое оборудование 

Холодильные шкафы

31

модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный шс s1400 1 405 922 2 035 0…+7 510 до +40 1 400

шкаф холодильно-морозильный шсн s1 400 sN 1 405 922 2 035 -6…+6 382 до +40 1 400

шкаф морозильный шн s1400 M 1 480 943 2 070 не выше -18  531 до +40 1 400

с верхним расположением 
агрегата

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й
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32 холодильные шкафы

модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный шс 0,48-1,8 (S700 inox) 695 872 2 020 0…+7 350 до +40 700

шкаф холодильно-морозильный шсн 0,48-1,8  
(S700 SN inox)

695 872 2 020 -6…+6 400 до +40 700

шкаф морозильный шн 0,48-1,8 (S700 M inox) 735 893 2 070 не выше -18  450 до +40 700

Серия CHEF

с верхним расположением 
агрегата

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й
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модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный шс 0,98-3,6 (S1400 inox) 1 400 872 2 020 0…+7 550 до +40 1 400

шкаф холодильно-морозильный шсн 0,98-3,6 

(S1400 SN inox)
1 400 872 2 020 -6…+6 630 до +40 1 400

шкаф морозильный шн 0,98-3,6 (S1400 M inox) 1 480 893 2 070 не выше -18  800 до +40 1 400

с верхним расположением 
агрегата

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й
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34 холодильные шкафы

модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный шс 0,48-1,8 (S700 D inox) 700 850 1 920 0…+7 298 до +40 700

шкаф холодильно-морозильный шсн 0,48-1,8  
(S700 D SN inox)

695 872 2 020 -6…+6 255 до +40 700

шкаф морозильный шн 0,48-1,8 (S700 D M inox) 740 870 1 960 не выше -18  354 до +40 700

с нижним расположением 
агрегата

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й
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35

модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

мощность, 
вт

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный шс 0,98-3,6 (S1400 D inox) 1 405 850 1 920 0…+7 412 до +40 1 400

шкаф холодильно-морозильный шсн 0,98-3,6  
(S1400 D SN inox)

1 400 872 2 020 -6…+6 630 до +40 1 400

шкаф морозильный шн 0,98-3,6 (S1400 D M inox) 1 485 870 1 960 не выше -18  523 до +40 1 400

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й
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36 холодильные шкафы

модель
длина, 
мм

ширина, 
мм

высота, 
мм

температурный 
режим, °с

температура 
окружающей 
среды, °с

полезный 
объём, л

шкаф холодильный шс Uс 400 

без верхней части, без канапе
609 701 1 872 0…+7 до +40 400

шкаф холодильный шс к Uс 400 C 609 701 2 077 0…+7 до +40 400

шкаф холодильный шс к 0,38-1,32 

с канапе с дист.замком
609 701 2 077 0…+7 до +40 400

со стеклянной дверью

Серия VISION

КЛАСС

К
Л
И

МА
ТИЧЕСКИ

Й
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38 контакты

центральный оФиС
125493, москва, 

ул. смольная, д. 2
тел./ факс +7495 987-43-88 

(многоканальный)
E-MaIl: INFo@CrysPI.rU 

Завод оПК
московская область, 

г. озеры, ул. ленина, д. 209

Сайт
CrysPI.CoM

CrysPI.rU
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