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PLANETARIE BEST MiX K

BEST MIX PLAMNETARYEMIXERS










ACCESSOores

Tirasfoglia Gruppo per tagliatelle Bruciatore a gas
Sheeter Noodle strip cutter Gas burner
Ausrollgeraet Tagliatelleschneider Gasbrenner
Laminadora Corta tagliatelle Quemador de gas
Laminoir Coupe-tagliatelle Bruleur a gaz
YcTponctso Hox ansa nanww lopenka razosas
TeCTOpacKkaToyHoe

Tagliaverdure Cubettarice per mozzarella Grattuggia formaggio Passapomodora Macinacarne

Vegetable slicer Mozzarella cutter Cheese grater Tomato juice extractor Meat mincer

Gemueseschneider Mozzarellamesser Kaesereiber Tomatenpresse Fleischwolf

Corta verduras Corta mozzarella Rallador de gueso Pasatomate Picador de carne

Coupe-légumes Coupe-mozzarella Répe de fromage Presse-tomate Hache-viande

Osouwiepeska Hox ana ceipa Tepka ana celpa CoKoBbiKUMaNKa Aas Macopybka
“mozzarella” TOMaToB

Presa di forza Prise de force

Reducer PeaykTop noHuxawwen
Anschlussnabe  nepepaun

Toma de energia

Protezione trasparente Carrello porta vasca Fruste speciall Raschiatore
Transparent safety protection Trolley for Bowl Special whisks Scraper
Durchsichtiger Schutz Kesselwagen Spezielle Besen Abstreifer
Proteccion Transparente Carrito porta perrol Batidores especiales Rascadore
Protéction Transparente Chariot porte cuve Fouets speciaux Racleur
YCTPOWCTBO 3aMTHOE Npo3payHoe Tenexka ans gexn BeH4YMKKW cneunantHble Ckpebok

Riduzioni: vasca, spirale,frusta, pala Reduccion: perrol, espiral, pala, batidor
Reductions: bowl, spiral, blade, whisk Réductions: cuve, spirale, palette, fouet
Verkleinerung: Kessel, Spiralhaken, Besen, Bischof MNpuHaanexHoCT MeHbLIEro pasMepa: Aema, Cnpab, N0NaTKa, BEHYUK



{ ) Best Mix & il nome di queste planetarie dalle

caratteristiche eccezionali. Impeccabili nel rap-
porti di velocita, esse danno 1 miglion nsultat
gualitativi nelle emulsionl, mescolazion| ed im-
pasti per pasticceria e gastronomia. Miglaia di
ssemplan costruitl sono la migliore garanzia
della affidabilita e robustezza di queste mac-
chine || particolare variatore a cinghia fornisce
una ampla escursione fra minimo e massimo
e garantisce | pit alti valori di coppia ai bassi
regimi La grande nserva di potenza e la ec-
cezionale robustezza le rendono adatte ad un
uso altamente professionale La grigha di pro-
tezione facimente smontabile per il lavaggio,
1 dispositivl di sicurezza, le molte parti trattate
al nichel chimico alimentare e le verniciature
certificate hanno consentito a questa linea di
macchine di ottenere |'approvazione del piu
prestigiosi enti internazionali certificatori della
qualita. Oltre alle dotazioni standard come va-
sca, pala, frusta e spirale, le macchine possono
essere dotate di una numerosa sene di accesso-
ri come raschiatori, fruste speciali, carrelli porta
vasca, protezioni trasparenti, riduttore con pre-
sa di forza laterale, macinacarne, tagliaverdure,
vasche e utensili ndotti, bruciatori a gas. |l tutto
consente di offrire al cliente un'ampia scelta per
ottenere dalla macchina Il massimo della effi-
cienza e versatilita.

Best Mix es el nombre de estas batidoras de
caracteristicas excepcionales. Impecables en
las relaciones de velocidad, éstas brindan los
mejores resultados de calidad en las emulsio-
nes, mezclas y amasados para pasteleria y gas-
tronomia. Miles de ejemplares fabricados son
la mejor garantia de la fiabilidad y robustez
de estas maquinas. El variador de correa con
caracteristicas particulares suministra un am-
plio recorrido entre el minimo y el maximo y
garantiza los mas elevados valores de par en
bajos regimenes. La gran reserva de potencia
y la excepcional robustez las hacen adecuadas
para un uso altamente profesional. La rejilla de
proteccion facilmente desarmable para el lava-
do, los dispositivos de seguridad, las numerosas
plezas tratadas con niguel guimico alimentario
y los barnizados certificados han permitido que
esta linea de maquinas obtuviera la aprobacion
de los mas prestigiosos entes internacionales
de certificacidn de calidad. Ademas de las do-
taciones estandar tales como el perral, la pala,
el batdor y la espiral, las maquinas pueden
ser dotadas de una nutrida serie de accesorios
como rascadores, batidores especiales, carritos
porta cubetas, protecciones transparentes, re-
ductor con toma de energia lateral, picador de
carne, corta verduras, perrel y utensilios reduci-
dos, quemadores de gas. Todo esto nos permi-
te brindar al cliente una amplia gama de posibi-
lidades para cbtener de la maguina la maxima
efictencla y versatilidad.

& Best Mix i1s the name of this [Ine of planetary

mixers with exceptional features. With their
outstanding speed ratio, they offer the best
results in terms of quality for making emul-
sions, mixtures and dough for pastry-making
and food preparations. The thousands of units
produced testify to the reliable and long-lasting
performance of these machines. Our unigue
belt variators offer a wide range of speeds be-
tween maximum and minimum guaranteeing
the highest low speed torque values. Thanks
to therr long-lasting power supply and dura-
ble construction, these machines stand up 1o
rigarous professional use. The protection gnd,
which 15 easily detachable for cleaning, the
safety devices, most parts treated with nickel
plating for food Use and the certified paint fin-
ishes have earned this series the approval of
the most prestigious international quality certi-
fiers. In addition to the standard features like the
bowl, the blade, the whip and the sprral, these
machines can also be equipped with a number
of extra accessories like scrapers, special whips,
trolleys for bowls, transparent safety protection,
reducers, meal mincers, vegetable slicers, reduc-
tion bowls and tools and gas burners. All these
features offer our customers a wide range of
choices, allowing them to obtain the maximum
efficiency and versatility

Best Mix — 310 TN NNaHeTapHbIX MalliH, obnaga-
LMY YAVBUTENEHBIMKM  XapakTepncTikamy. bes-
YKOPU3HEHHHE MO COOTHOWEHWIO CKOPOCTEN,
OHW JAI0T HaWNYUWWe KauecTBEH-HLIE DesyrkTaTs
NP1 NPOU3BOACTEE IMYNbEWIA, CMECER 1 TecTa ans
KOMIMTERCKMX W KYNWHEPHEBX WIAENWA. Thicaum
CO3MBH-HBIX MBLWWH RBAAIOTCA NyILER rapaHTien
WX HANEHHOCTH W NpodHocTY, Ocobbifl pemeHHBI
83PMATOR MPENOCTAB-NAET WMPOKWA  JWana3oH
MEMIY MAHUMANBHOW W MaK-CUMBNBHOW CKOPO-
CTAMM, @ TaKKE rapaHTUPYET CAMBIE BHCOKME 3Ha-
UEHWA MOMEHTA TPKM HUBKKMK pesumax. bnaropaps
GonbLIOMY  38Macy MOWHOCTY ¥ 4pe3sbiqainHoN
NPOYHOCTH, 3TH Ma-WWHBI NPWIOOHLN 477 BHICOKO
NPOPECCHOHANBHOTD WC-TIONB30BAHNA. 3alMTHAS
PELLETKE, NErKD CHUMAEMaRA [N1A MbiTbA, 3aWUTHEE
YCTPOWCTBE, MHOTOUMCNEHHBIE ETany, MoKpbiThie
HIAKENEM, MPUTOOHBIM AR WCTONbI0BAHWA C Mlle-
BEIMA TROOYKTEMY, & TaKKE CepTUDULMPOBaHHaA
Kpacka, NO3BOAWNKM BAHHOH NKUHWKM MaLWH nony-
UTE CEPTUQMKATH, NOATBEPXAAILLME KAYECTBO, OT
Hanfonee NpecTUHHLK MeXaYHPOAHbIK CEpTUDU-
KaLMOHHBIX OPraHoB, [JononHUTENsHD K CTaHaapT-
HbiM NDWHAONEXHOCTAM, TaKUM KaKk Jea, NONatka,
BEHUMK W CMIMPank, 3TV MalivHbL MOryT BbiTh Takxe
YKOMMNEKTORAH! HEKOTOPBIMIA AOMONHATENEHEIMA
NPUHEANERHOCTAMM, TakvMu Kak Ckpebku, cneuu-
anbHbIE BEHYMKW, TENEXKK ANA AeK, NpO3payHbe
JAWHTHBI YCTPOWCTBA, PEAYKTOP NOHWHKEIOWEN ne-
penayu, MACOPYDKK, DBOLLEPE3KM, ASHM MEHBLLIETD
oBbEMa, UHCTRYMEHTE W ra30es0IE ropenku. Boé ato
MO3BOAAET NPEANONUTE 33KAZUUKY WWPOKWA Bbl-
B0p ANA AOCTAKEHNA MBKCUMANEHON 3bOeKTUBHO-
CTH W MHOTOLIENEROTO NDWMEHEHWA MaLLWHDI.

{ ) Best Mix est le nom de ce batteur mélangeur

avec caractéristiques exceptionnelles. Les rap-
ports de vitesse sont Impeccables et donnent
les meilleurs résultats relatifs a |la gualité des
émulsions, des meélanges et des pétrissages
pour les patisseries et les plats cuisines. Les mil-
liers d'exemplaires construits sont la meilleure
garantie de |a fiabilité et de la robustesse de
ces machines. Le variateur particuller & courrole
fournit une ample exécution entre e minimum
et le maximum et garantit les valeurs les plus éle-
vées de couple a bas régimes. La grande réserve
de puissance et 'exceptionnelle robustesse les
rendent aptes a une utilisation hautement pro-
fessionnelle. La grille de protection facilement
démontable pour le nettoyage, les dispositifs
de sécurite, les nombreuses parties traltées au
nickel chimigue alimentaire et les vernis certifies
ont permis a cette ligne de machines d'obtenir
I'approbation des plus prestigieux organismes
internatioriaux qui certifient la gualité. En plus
des éguipements standards comme la cuve,
la palette, le fouet et la spirale, les machines
peuvent étre équipées d'une série d'accessoires
comme les racleurs, les fouets spéciauy, les cha-
riots porte cuve, les protections transparentes,
les réducteurs avec prise de force latérales, les
hache-viande, les coupe-légumes, les cuves et
les ustensiles réduits, les briileurs a gaz Le tout
permet d'offrir au cllent un grand cholx afin
d'obtenir de la machine le maximum de ['effica-
cité et de |'assortiment.

Best Mix Ist der Name dieser Planetenruhrma-
schine mit herausragenden Eigenschaften, Die
enwandfreilen  Geschwindigkeitsverhalinisse
erlauben die qualitativ hochsten Resultate bel
Emulsionen, Mischungen und Teigmassen im
Konditorer- und Gastronomiebereich, Tausende
beraits hergestelite Exemplare sind die beste
Garantie fur die Zuverlassigkeit und Robusthert
dieser Maschinen. Das besondere stufenlose
Kellnemengetriebe erlaubt eine weite Spanne
zwischen niedrigster und hochster Geschwin-
digkeit und garantiert die hochsten Drehmo-
mentwerte bei niedngen Drehzahlen Durch
die grofe Kraftreserve und die hervorragende
Robustheit ist die Maschine fir professionelle
Anwendungen auf hohem Niveau bestens ge-
eignet. Das zur Reinigung leicht abzumontieren-
de Schutzgitter, die Sicherheitsvarrichtungen,
die vielen fur die Lebensmittelproduktion che-
misch mit Nickel behandelten Teile sowie die
zertifizierten Lackierungen haben dazu gefihrt,
dass diese Maschinenbaureihe die Abnahmepri-
fungen der namhaftesten internationalen Quali-
tatspriifeinrichtungen bestanden hat. Aufer der
Standardausrustung wie Wanne, Mischflugel,
Schneebesen und Spirale, konnen die Maschi-
nen auch mit vielen Zubehortellen wie Schaber,
besonderen Schneebesen, Wannentransport-
vorrichtungen, transparenten Schutzvorrichtun-
gen, Untersetzungsgetriebe mit seitlicher Be-
festigung, Hackfleischmuhie, Gemiseschneider,
kleineren Wannen und Mischwerkzeugen, Gas-
brennern ausgestattet werden. All dies erlaubt
es, dem Kunden eine weitreichende Auswahl
anzubieten, welche hochste Effizienz und Versa-
tilitat garantiert.



MODEL

BM 10

BM 20

BM 20H

BM 30
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tecnnical speciications

Weight kg Total kw

Weight kg Total kw

300 3,0
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Via Artigianato, 85 - 25030 Torbole (Bs) Italy
tel. +39 030 2650479 / 88 fax +39 030 2650143
www.sigmasrl.info

www.agenziapep.it



